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Liebe Kundin, lieber Kunde,

wir wiinschen Ihnen mit dem Qualitatsprodukt aus dem Hause SEVERIN viel Freude und
bedanken uns fir lhr Vertrauen.

Die Marke SEVERIN steht seit tiber 120 Jahren fiir Bestandigkeit, deutsche Qualitat und
Entwicklungskraft. Jedes Gerat wurde mit Sorgfalt hergestellt und gepriift.

Mit der sprichwdrtlichen Sauerldnder Griindlichkeit, Genauigkeit und Ehrlichkeit Uberzeugt
das Familienunternehmen aus Sundern seit der Grindung 1892 mit innovativen Produkten
Kunden in aller Welt.

In den sieben Produktgruppen Kaffee, Frihstiick, Kiche, Grillen, Haushalt, Personal
Care und Kiihlen & Gefrieren bietet SEVERIN mit Gber 250 Produkten ein umfassendes
Elektrokleingerate-Sortiment. Fiir jeden Anlass das richtige Produkt!

Lernen Sie die SEVERIN-Produktvielfalt kennen und besuchen Sie uns unter www.severin.
de oder www.severin.com.

lhre
Geschaftsleitung und Mitarbeiter
der SEVERIN Elektrogerdte GmbH
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DE

Fondue-/Crépes-Kombination

Liebe Kundin, lieber Kunde,

die Gebrauchsanweisung sorgfaltig vor der Benutzung
des Gerates durchlesen und fiir den weiteren Gebrauch
aufbewahren. Das Gerat darf nur von Personen benutzt
werden, die mit den Sicherheitsanweisungen vertraut sind.

Anschluss

Das Gerat nur an eine vorschriftsméRig installierte
Schutzkontaktsteckdose anschlieBen. Die Netzspannung
muss der auf dem Typenschild des Gerates angegebenen
Spannung entsprechen. Das Gerat entspricht den
Richtlinien, die fiir die CE-Kennzeichnung verbindlich sind.

Aufbau
1. Fondue-Gabeln, 8 Stiick

2. Spritzschutzring

3. Fondue-Topf

4. Heizflache

5. Basisgerat

6. Temperaturregler mit Kontrollleuchte
7. Crépes-Platte

8. Crépes-Wender

9. Teig-Spatel

10. Typenschild (Geréteunterseite)

11. Kabelaufwicklung

12. Anschlussleitung mit Netzstecker

Sicherheitshinweise

- Um Gefahrdungen zu vermeiden
und um Sicherheitsbestimmungen
einzuhalten, diirfen Reparaturen am
Gerat und an der Anschlussleitung
nur durch unseren Kundendienst
durchgefiihrt werden. Daher im
Reparaturfall unseren Kundendienst
telefonisch oder per Mail kontaktieren
(siehe Anhang).

» Vor der Inbetriebnahme das komplette
Gerat inkl. Anschlussleitung und
eventueller Zubehorteile auf Mangel
und Beschédigungen tberprifen, die
die Funktionssicherheit des Gerétes
beeintrachtigen konnten. Falls das
Gerat z.B. zu Boden gefallen ist oder
an der Anschlussleitung gezogen

wurde, kdnnen von aufien nicht
erkennbare Schaden vorliegen. In
diesen Fallen das Gerat nicht in
Betrieb nehmen.

- Vor jeder Reinigung den Netzstecker

ziehen und das Gerat abkuhlen
lassen.

+ Das Basisgeréat darf aus Griinden

der elektrischen Sicherheit nicht mit
Flussigkeiten behandelt oder gar darin
eingetaucht werden.

+ Die Crépes-Platte im Spulwasser

reinigen.

Den Fonduetopf, den Spritzschutz und
die Fonduegabeln im Spulwasser oder
in der Splilmaschine reinigen.

Die Crépes-Wender und den Teig-
Spatel im Spilwasser reinigen.

Details zur Reinigung bitte dem
Abschnitt Reinigung und Pflege
entnehmen.

+ Die Heizflache am Basisgerat muss

vor Spritzwasser geschutzt werden.

- Warnung! Eine Fehlanwendung des

Gerates kann zu Verletzungen fiihren.

+ Warnung! Einige beriihrbare

Oberflachen sind wahrend und nach
dem Betrieb heil.

+ Das Gerat ist nicht dazu bestimmt,

mit einer externen Zeitschaltuhr oder
einem separaten Fernwirksystem
betrieben zu werden.

+ Das Gerat nicht im Freien benutzen

oder aufbewahren.

- Das Gerat frei auf eine

stabile, temperaturbesténdige,
spritzunempfindliche Unterlage stellen,
um das Verschtten von heiem Fett



Zu vermeiden.
+ Den Fondue-Topf nur an den
Handgriffen anfassen und nach
Gebrauch erst abkiihlen lassen.
+ Das Gerat nicht direkt an eine
Wand oder Ecke stellen und leicht
entflammbare Gegensténde aus der
Nahe entfernen.
- Das Gerat ist dazu bestimmt, im
Haushalt und ahnlichen Anwendungen
verwendet zu werden, wie z.B.
- in Kuichen fur Mitarbeiter in
Laden, Biros und ahnlichen
Arbeitsumgebungen,
- in landwirtschaftlichen Betrieben,
- von Kunden in Hotels, Motels
und weiteren typischen
Wohnumgebungen,
- in Frihstlickspensionen.
+ Das Gerat darf nicht von Kindern
im Alter zwischen 0 und 8 benutzt
werden.
+ Das Gerét darf von Kindern ab 8
Jahren und dariiber benutzt werden,

wenn sie standig beaufsichtigt werden.

+ Das Gerat kann von Personen mit
reduzierten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder
Mangel an Erfahrung und/oder
Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder beziiglich des
sicheren Gebrauchs des Gerates
unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstanden
haben.

+ Kinder durfen nicht mit dem Gerat
spielen.

+ Die Reinigung und Wartung durch den
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Benutzer durfen nicht durch Kinder
durchgefiihrt werden.

+ Warnung! Das Gerat von jungen

Kindern (0-8 Jahre) fernhalten,
insbesondere wahrend des Gebrauchs
oder des Abkihlens.

- Verpackungsmaterial von Kindern fernhalten. Es besteht

u.a. Erstickungsgefahr!

- Das Gerét nur einschalten, wenn der gefiillte Fonduetopf

oder die Crépes-Platte auf die Heizflache gesetzt wurde.

- Niemals tiefgefrorene Lebensmittel fir das Fondue

benutzen. Die Lebensmittel vorher auftauen und ggf.
trockentupfen.

- Um die Oberflache der Crépes-Platte zu schonen, keine

scharfen Gegenstande bei der Entnahme der Crépes
benutzen.

- QliFett kann sich bei Uberhitzung entziinden. In diesem

Fall den Netzstecker ziehen und den Fonduetopf
mit einem Deckel oder &hnlichem abdecken und die
Flammen ersticken.

- Niemals Wasser in heiBes oder brennendes Ol/Fett

schiitten!

- Das heiRe Gerat niemals tragen oder verschieben!

Siedendes Ol/Fett kann schwere Verbrennungen
verursachen.

- Den Fondue-Topf nur mit dem zugehdrigen Basisgerat

benutzen.

- Den Netzstecker ziehen

- nach jedem Gebrauch,

- bei Stérungen wahrend des Betriebes,
- bei fehlender Aufsicht,

- vor jeder Reinigung.

- Den Netzstecker nicht an der Anschlussleitung aus der

Steckdose ziehen, sondern den Netzstecker anfassen.

- Wird das Gerét falsch bedient, oder zweckentfremdet

Be

Vo

verwendet, kann keine Haftung fiir evtl. auftretende
Schaden iibernommen werden.

dienung
r der ersten Inbetriebnahme

Alle Werbe-Aufkleber, Verpackungsreste und Einlagen
vollstandig entfernen.

+ Vor der ersten Benutzung das Basisgerét und die

Crépes-Platte mit einem feuchten Tuch abwischen.

- Das Geréat mit Crépes-Platte ca. 10 Min. ohne Teig

aufheizen, damit der Eigengeruch des Gerates
abklingen kann (leichte Rauchentwicklung méglich).
Daher fiir ausreichende Liiftung durch gedffnete Fenster
oder Balkonttiren sorgen.

- Dann das Gerét inklusive aller Zubehdrteile wie unter

,Reinigung und Pflege' beschrieben reinigen.



Inbetriebnahme

Fondue

OliFett, Brilhe, Kase oder Schokolade in den
Fonduetopf fiillen. Dabei die untenstehenden
Informationen zu den Fillmengen beachten!
Den Fonduetopf auf die Heizflache setzen.
Den Spritzschutz aufsetzen.

Den Netzstecker in eine Steckdose stecken.

Gemuse/FIe/sch Fondue mit OlfFett

Die Fiillmenge muss zwischen der MIN- und MAX-
Markierung liegen!

Den Temperaturregler auf die MAX-Position drehen.
Das Ol/Fett ca. 25 Minuten vorheizen, bevor die
Lebensmittel in den Topf gegeben werden.

Gemuse/Flelsch Fondue mit Brithe

Die Fiillmenge muss zwischen der MIN- und MAX-
Markierung liegen!

Den Temperaturregler auf die MAX-Position drehen.
Die Briihe ca. 10 Minuten vorheizen, bevor die
Lebensmittel in den Topf gegeben werden.

Kase-Fondue

Die Fiillmenge sollte mindestens 200 g und maximal
400 g betragen.

- Den Temperaturregler auf die MAX-Position drehen

und den Kése unter stdndigem Rihren zum Schmelzen

bringen.

- Wenn der Kase geschmolzen ist, den Regler auf eine

mittlere Position zurlickdrehen.

Schoko/aden Fondue

Die Fiillmenge sollte mindestens 200 g und maximal
500 g betragen.

Den Temperaturregler auf die MAX-Position drehen.
Die Schokolade in Sticke brechen und unter standigem
Rihren zum Schmelzen bringen.

- Wenn die Schokolade geschmolzen ist, den Regler auf
eine Position knapp tber MIN zuriickdrehen.

Die Lebensmittel auf die Fondue-Gabeln aufspieRen,
tief in den Fonduetopf tauchen und die Gabeln im
Spritzschutz arretieren.

Nach Beendigung der Speisenzubereitung den Regler
auf die MIN-Position drehen und den Netzstecker
ziehen.

Das Gerat abkihlen lassen und nach jedem Gebrauch
reinigen wie unter ,Reinigung und Pflege’ beschrieben.

Crepes Zubereitung

Die Crépes-Platte auf die Heizflache setzen.

Den Netzstecker in eine Steckdose stecken.

Den Temperaturregler in die gewiinschte Position
stellen.

Die Kontrollleuchte leuchtet. Das Gerét heizt auf.

Ist die gewiinschte Temperatur erreicht, erlischt die
Kontrollleuchte.

Eine kleine Menge Crépes-Teig auf die Crépes-Platte
geben und den Teig gleichmé&Rig mit dem Teigspatel
durch eine drehende Bewegung verteilen.

- Wahrend des Gebrauchs leuchtet die Kontrollleuchte

immer wieder auf. Dies zeigt den Heizvorgang des
Gerétes an. Die gewlinschte Temperatur wird dadurch
gehalten.

Den Crépe solange backen lassen, bis die Oberflache
nicht mehr fliissig ist und sich der Crépe leicht
verschieben lasst.

Dann den Crépes-Wender unter den Crépe schieben,
den Crépe anheben und wenden.

Den Crépe kurz fertig backen. Den Crépe zur Kontrolle
mit dem Crépes-Wender leicht anheben. Der Crépe
sollte sichtbar durchgebacken sein, aber nicht braun
werden. So Iasst er sich gut falten oder rollen.

Den Crépe von der Crépes-Platte nehmen.

Den Crépe nach Wunsch belegen und falten oder rollen.

- Wenn der Braunungsgrad nicht den Vorstellungen

entspricht, den Regler auf eine hhere bzw. tiefere
Position stellen.

Nach Beendigung der Speisenzubereitung den Regler
auf die MIN-Position drehen und den Netzstecker
Ziehen.

Tlpps

Den Teigspatel vorher anfeuchten. Dann kann der Teig
nicht so leicht daran kleben bleiben.

Beim ersten Crépe zum Uben etwas mehr Teig auf die
Crépes-Platte geben. Ein etwas dickerer Crépe lasst
sich leichter handhaben.



Rezepte

SiiRe Crépes

Zutaten:

250 g Mehl

4 Eier

500 ml Milch

1 Essloffel Vanillezucker
' Teeloffel Salz
Rum-Aroma

50 g geschmolzene Butter

Zubereitung:

Vermischen Sie mit einem Handmixer Mehl, Eier, Milch,
Vanillezucker und Salz. Geben Sie das Rum-Aroma und
die geschmolzene Butter hinzu und verrihren Sie alles so
lange, bis sich ein feiner glatter Teig gebildet hat. Lassen
Sie den Teig vor dem Backen noch ca. 1 Stunde ruhen.

Herzhafte Galettes
Zutaten:

250 g Buchweizenmehl
1Ei

350 ml Milch

350 ml kaltes Wasser

1 Teeldffel Salz

50 g geschmolzene Butter

Zubereitung:
Vermischen Sie mit einem Handmixer Mehl, Ei, Milch,

Wasser und Salz. Geben Sie die geschmolzene Butter
hinzu und verrlihren Sie alles so lange, bis sich ein feiner
glatter Teig gebildet hat. Lassen Sie den Teig vor dem
Backen noch ca. 1 Stunde ruhen.

Reinigung und Pflege

+ Vor der Reinigung den Netzstecker ziehen und das
Gerét abktihlen lassen.
Das Basisgerat darf aus Griinden der elektrischen
Sicherheit nicht mit Fliissigkeiten behandelt oder gar
darin eingetaucht werden.
Keine scharfen und scheuernden Reinigungsmittel
verwenden!
Die Crépes-Platte abnehmen und mit etwas heilem
Wasser unter Zusatz von Spiilmittel abwaschen und
anschlieffend mit einem Tuch abtrocknen.
Den Fondue-Topf mit Inhalt komplett erkalten lassen,
bevor er entnommen wird.
Verbrauchtes Ol/Fett nicht in den Ausguss gieften. Das
erkaltete Ol/Fett in den Hausmiill geben.
Den Fondue-Topf, den Spritzschutz und die Fondue-
Gabeln im Splilwasser oder in der Spillmaschine
reinigen.
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- Tipp! Bei der Zubereitung von Kase-Fondue ist ein
Anbacken des Kases im Fonduetopf unvermeidbar.
Den Fonduetopf nach dem Gebrauch mit heiRem
Wasser fiillen und tber Nacht einweichen lassen.
Dann erst wie oben beschrieben reinigen.

Den Crépes-Wender und den Teig-Spatel im Spllwasser
reinigen.

Das Basisgerat mit einem leicht angefeuchteten Tuch
abwischen.

Ersatzteile und Zubehor

Ersatzteile oder Zubehdr kdnnen bequem im Internet
auf unserer Website http://www.severin.de unter dem
Unterpunkt ,Service Center / Ersatzteil-Shop* bestellt
werden.

Entsorgung

Gerate, die mit diesem Symbol gekennzeichnet
E sind, miissen getrennt vom Hausmiill entsorgt

werden. Diese Geréte enthalten wertvolle
Rohstoffe, die wiederverwertet werden kénnen. Eine
ordnungsgemafe Entsorgung schiitzt die Umwelt und die
Gesundheit Ihrer Mitmenschen. lhre Gemeindeverwaltung
bzw. Ihr Fachhandler gibt Auskunft iiber die
ordnungsgemafe Entsorgung.
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Fondue-crépe combination

Dear Customer,

Before using the appliance, read the following instructions
carefully and keep this manual for future reference. The
appliance must only be used by persons familiar with these
instructions.

Connection to the mains supply

The appliance should only be connected to an earthed
socket installed in accordance with the regulations. Make
sure that the supply voltage corresponds with the voltage
marked on the rating label. This product complies with all
binding CE labelling directives.

Familiarisation
Fondue forks, 8 pieces
Splash-guard collar
Fondue bowl
Heating surface
Base unit
Thermostat with indicator light
Crépe plate
Flip-over tool
Spatula
. Rating label (on underside of appliance)
. Cord winder
. Power cord with plug

©COoNSARWN =
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Important safety instructions

* In order to avoid hazards, repairs
to this electrical appliance or its
power cord must be carried out by
our customer service. If repairs are
needed, please contact our customer
service department by phone or email
(see appendix).

- Every time the appliance is used,
the main body including the power
cord as well as any attachment fitted
should be checked thoroughly for
any defects. Should the appliance,
for instance, have been dropped onto
a hard surface, or if excessive force
has been used to pull the power cord,
it must no longer be used: even
invisible damage may have adverse

effects on the operational safety of the
appliance.

- Before cleaning the appliance,

ensure it is disconnected from the
power supply and has cooled down
completely.

+ To avoid the risk of electric shock, do

not clean the base with water and do
not immerse it in water.

+ Clean the crépe plate in warm soapy

water.

Clean the fondue bowl, the splash-
guard collar and the fondue forks

in warm soapy water or in the
dishwasher.

Clean the flip-over tool and the spatula
in warm soapy water.

For detailed information on cleaning
the appliance, please refer to the
section Cleaning and care.

+ The heating surface on the base unit

must be protected from splashing
water.

- Warning! Misuse of the appliance can

lead to injuries.

- Warning! Some touchable surfaces

are hot during and after use.

- The appliance is not intended to be

operated by means of an external
timer or separate remote-control
system.

* Do not use or store the appliance

outdoors.

+ To prevent hot oil/fat from spilling,

place the appliance on a stable, heat-
resistant work surface impervious to
splashes and stains and with sufficient
surrounding space.



- Only hold the fondue bowl by the

handles and always let it cool down

after use.

+ Do not position the appliance next to

a wall or corner, and ensure that no

inflammable materials are stored near

it.

+ This appliance is intended for

domestic or similar applications, such

as

- in staff kitchens in shops, offices and
other similar working environments,

- in agricultural working environments,

- by customers in hotels, motels etc.
and similar accommodation,

- in bed-and breakfast type
environments.

+ Children under 8 must not be

permitted to operate this appliance.

+ Older children of 8 or more, however,

may operate the appliance but only if

they are under constant supervision.

+ The appliance may only be used

by persons with reduced physical,

sensory or mental capabilities, or

lacking experience and knowledge,

if they have been given supervision

or instruction concerning the use of

the appliance and fully understand

all dangers and safety precautions

involved.

+ Children must not be permitted to play

with the appliance.

+ Children must not be permitted to

carry out any cleaning or maintenance

work on the appliance.
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- Warning! Keep the appliance away
from young children (0 - 8 years),
especially during use or when cooling
down.

- Caution: Keep any packaging materials well away from
children — these are a potential source of danger, e.g. of
suffocation.

- Only switch on the appliance when the filled fondue bowl
or crépe plate has been placed on the heating surface.

- Deep-frozen food must never be used for making
fondue, but should the thawed first and, if necessary,
dabbed dry.

- To avoid damage to the coating of the crépe plate when
removing the crépes, only use non-abrasive utensils.

- Oilffat may catch fire when overheated. In this case, pull
out the plug and extinguish the fire by placing a lid or a
metal tray onto the bowl.

- Never pour water on hot or burning oil/fat!

- Caution: Never attempt to carry or move the appliance
when it is hot. Spilled hot oil/fat may cause severe
injuries or burns.

- Only use the fondue bowl with the base unit provided.

- Always remove the plug from the wall socket
- after use,

- in case of any malfunction,
- when there is no supervision, and
- before cleaning the appliance.

- When removing the plug from the wall socket, never pull
on the power cord; always grip the plug itself.

- No responsibility will be accepted if damage results from
improper use, or if these instructions are not complied
with.

How to use the appliance

Before first use

- Carefully remove all packaging materials and stickers
from the appliance.

- Before using the appliance for the first time, clean the
base unit and crépe plate with a damp cloth.

+ Heat up the appliance, with the crépe plate in place,
for about 10 minutes, without any dough, to eliminate
the smell typically encountered when first switching
on (a small amount of smoke may be noticeable). For
that reason, adequate ventilation should be ensured by
opening windows or balcony doors.

- Clean the appliance including all individual parts
afterwards, as described in Cleaning and care.



Operation

Fondue
Put the oil/fat, broth, cheese or chocolate into the fondue
bowl. Note the fill level information given below.
Place the fondue bowl on the heating surface.
Fit the splash guard.
Connect the unit to the mains.

Vegetab/e/meat fondue with oil or fat
Note: The fill amount must be between the MIN and
MAX markings.

- Turn the thermostat to its MAX position.
Pre heat the oil or fat for about 25 minutes before putting
food into the bowl.

Vegetab/e/mear fondue with broth
Note: The fill amount must be between the MIN and
MAX markings.

- Turn the thermostat to its MAX position.
Preheat the broth for about 10 minutes before putting
food into the bowl.

Cheese fondue
The fill amount must be between 200 g minimum and
400 g maximum.

- Turn the thermostat to its MAX position and stir the
cheese continuously until it has melted.
Once it has done so, turn the thermostat control back to
a medium position.

Choco/ate fondue
The fill amount must be between 200 g minimum and
500 g maximum.

+ Turn the thermostat to its MAX position. Break the
chocolate into pieces and stir continuously until it has
melted.

Once it has done so, turn the thermostat control back to
a position slightly above MIN.

Skewer the food on the fondue forks, immerse them
deep into the fondue bowl and fix the forks in the splash-
guard collar.

+ When cooking is finished, turn the thermostat back to
MIN and disconnect the appliance from the mains.
Let the appliance cool down and clean after each use as
described under ‘Cleaning and care'.

Prepanng crepes
Place the crépe plate on the heating surface.

Insert the plug into a suitable wall socket.

- Turn the temperature control to the desired position.

- The indicator light comes on.The appliance is now pre-
heating.

- Once the desired temperature has been reached, the
indicator light switches off.

Put a small amount of the crépe mix on the crépe plate,
and then use the smoothing tool to spread out the mix
evenly by swirling it round with a circular motion.

- The indicator light will periodically switch off and on
again during use.This indicates the heating process
of the appliance.The desired temperature is thereby
maintained.

Let the crépe cook until the surface is no longer liquid
and it can be moved easily.

- Slide the flip-over-tool under the crépe, lift it up and turn
it over.

- Cook the other side for a short time until done. To check
whether it is ready, use the flip-over-tool to lift it slightly.
The crépe should be clearly cooked, but should not be
browned; that way it is easy to fold or roll up.

Remove the crépe from the plate.

Put your topping or spread onto the crépe and fold or roll
it.

If the browning level is not to your satisfaction, use the
control to adjust the temperature before cooking another
crépe.

If no further crépes are to be cooked, turn the
temperature control back to its MIN position. Remove
the plug from the wall socket and allow the appliance to
cool down.

Useful tips

+ The smoothing tool should be moistened a little to
prevent the crépe mix sticking to it.

- When attempting the first crépes, it is advisable to use a
little more mix, as thicker crépes are easier to handle.



Recipes

Sweet crépes
Ingredients:

250 g flour

4 eggs

500 ml milk

1 tbs vanilla sugar
Y tsp salt

rum essence

50 g melted butter

Preparation:

Use a hand blender to mix the flour, eggs, milk, vanilla
sugar and salt. Add the rum essence and the melted butter
and whisk until a fine, smooth mix is achieved. Let the
dough rest for about 1 hour before baking the crépes.

Delicious galettes
Ingredients:

250 g buckwheat flour
1egg

350 ml milk

350 ml cold water

1 tsp salt

50 g melted butter

Preparation:
Use a hand blender to mix the flour, egg, milk, water and

salt. Add the melted butter and whisk until a fine, smooth
mix is achieved. Let the dough rest for about 1 hour before
baking the crépes.

Cleaning and care

- Before cleaning the appliance, always make sure that
the plug has been removed from the wall socket, and
allow the appliance to cool down.

+ To avoid the risk of electric shock, do not clean the base
with water and do not immerse it in water.
Do not use abrasives or harsh cleaning solutions.
Remove the crépe plate and clean it in warm soapy
water. Dry thoroughly afterwards.
Before removing the fondue bowl, wait until it has
completely cooled down.
Do not pour used fat or oil in a sink. The cold oil/fat may
be discarded with the domestic refuse.

+ Clean the fondue bowl, the splash-guard collar and the
fondue forks in warm soapy water or in the dishwasher.

Hint: When making cheese fondue, cheese will
unavoidably stick to the bowl. Fill the bowl with hot
water after use, let it stand overnight and then clean it
as described above.

- Clean the flip-over tool and the spatula in warm soapy
water.

- The base unit may be cleaned with a slightly damp, lint-
free cloth.

SEVERIN

Disposal
Devices marked with this symbol must be
E disposed of separately from your household
waste, as they contain valuable materials which
can be recycled. Proper disposal protects the environment

and human health. Your local authority or retailer can
provide information on the matter.
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Appareil combiné fondue crépes

Chere cliente, Cher client,

Avant d'utiliser cet appareil, veuillez lire soigneusement les
instructions suivantes et conserver ce manuel pour future
référence. L'appareil doit étre utilisé exclusivement par des
personnes familiarisées avec les présentes instructions.

Branchement au secteur

Cet appareil doit étre branché sur une prise de courant
avec terre installée selon les normes en vigueur. Assurez-
vous que la tension d’alimentation correspond a la tension
indiquée sur la plaque signalétique de I'appareil. Ce produit
est conforme & toutes les directives relatives au marquage
“CE".

Familiarisez-vous avec votre appareil
Fourchettes a fondue, 8 piéces
Ecran anti projections

Cuve a fondue

Plaque chauffante

Socle

Thermostat avec témoin lumineux
Plaque de cuisson

Spatule

Rateau a crépes

10. Plaque signalétique (sous I'appareil)
11. Rangement du cable

12. Cordon d’alimentation avec fiche

©oOoNOORWN =

Importantes consignes de sécurité

+ Afin d'éviter tout risque de blessures,
les réparations de cet appareil
électrique ou de son cordon
d'alimentation doivent étre effectuées
par notre service clientéle. Pour toute
réparation, veuillez contacter notre
Service Clientéle par téléphone ou
courriel (voir appendice).

* Avant toute utilisation, vérifiez
soigneusement que I'appareil,
son cordon d'alimentation et ses
accessoires ne présentent aucun
signe de détérioration qui pourrait
avoir un effet néfaste sur la sécurité
de fonctionnement de I'appareil. Au
cas ou |'appareil, par exemple, serait

tombé sur une surface dure, ou si une
force excessive aurait été employée
pour tirer sur le cordon d'alimentation,
il ne doit plus étre utilisé.

+ Débranchez toujours la fiche de la

prise murale et laissez refroidir avant
de nettoyer l'appareil.

* Pour éviter le risque de chocs

électriques, ne pas nettoyer le socle
avec du liquide et ne pas le plonger
dans du liquide.

* Nettoyez la plaque de cuisson a 'eau

savonneuse.
Nettoyez la cuve a fondue, 'écran
anti-projection et les fourchettes a
fondue a I'eau savonneuse ou au
lave-vaisselle.

Nettoyez la spatule et le rateau a I'eau
savonneuse.

Pour des informations détaillées
concernant le nettoyage de I'appareil,
veuillez vous référer au paragraphe
Entretien et nettoyage.

+ La plaque chauffante du socle doit

étre protégée contre les projections
d'eau.

+ Attention ! Une mauvaise utilisation

de l'appareil peut entrainer des
blessures.

+ Attention ! Certaines surfaces

exposées sont chaudes pendant et
apres ['utilisation.

+ L'appareil n’est pas destiné a étre

utilisé avec un programmateur externe
ou une télécommande indépendante.

* Ne pas utiliser ou entreposer I'appareil

a l'extérieur.



- Pour éviter que graisse chaude
n'éclabousse, posez 'appareil sur une
surface stable, résistant a la chaleur,
imperméable aux éclaboussures

et aux taches et qui dispose de

suffisamment d'espace.

+ Tenez la cuve a fondue uniquement

par les poignées et laissez-la refroidir

apres utilisation.

* Prenez soin de ne pas placer

I'appareil contre un mur ou dans un

angle, et de le tenir & l'écart de toute

matiere inflammable.

+ Cet appareil est destiné a étre utilisé

dans des applications domestiques et

analogues telles que :

- des coins cuisines réserves au
personnel dans des magasins,
bureaux et autres environnements
professionnels ;

- des fermes ;

- ['utilisation par les clients des hotels,
motels et autres environnements a
caractére résidentiel ;

- des environnements de type
chambres d'hotes.

+ Les enfants de moins de 8 ans ne sont

pas autorisés & utiliser cet appareil.

+ Cependant, les enfants &gés de 8

ans et plus peuvent utiliser 'appareil

a condition d'étre surveillés en

permanence.

+ L'appareil ne peut étre utilisé par des

personnes souffrant de déficiences

physiques, sensorielles ou mentales
ou manquant d’expérience ou de
connaissances, sauf si celles-ci ont
été formées a ['utilisation de I'appareil

SEVERIN

et ont été supervisées, et si elles
en comprennent les dangers et les
précautions de sécurité a prendre.

- Les enfants ne sont pas autorisés a

jouer avec l'appareil.

* Ne laissez pas les enfants nettoyer ou

procéder a des travaux d’entretien ou
de maintenance sur 'appareil.

- Avertissement ! Tenir 'appareil hors

de portée des enfants (0-8 ans), en
particulier pendant I'utilisation ou le
refroidissement.

- Attention : Tenez les enfants a I'écart des emballages,

qui représentent un risque potentiel, par exemple, de
suffocation.

- Allumez I'appareil uniquement lorsque la cuve a fondue

ou la plaque de cuisson est installée sur la plaque
chauffante.

- Les aliments congelés ne doivent jamais étre utilisés

pour préparer une fondue, mais doivent d’abord étre
décongelés et, si nécessaire, essuyés.

- Pour éviter dendommager la plaque de cuisson des

crépes lors de leur retrait, servez-vous uniquement
d'ustensiles non abrasifs.

- Lhuile/matiére grasse risque de s’enflammer quand elle

est surchauffée. Dans ce cas, retirez la fiche de la prise,
puis posez un couvercle ou autre objet en métal sur le
poélon afin d'étouffer les flammes.

- Ne versez jamais d’eau sur de 'huile/graisse chaude

en flammes!

- Attention : Ne déplacez jamais I'appareil lorsqu'il

est chaud, c.-a-d. en cours d'utilisation ou juste apres
utilisation. Soyez extrémement prudent: 'huile/graisse
chaude peut donner lieu a de graves brdlures.

- Utilisez la cuve a fondue uniquement avec le socle

fourni.

- Débranchez toujours la fiche de la prise murale

- apres utilisation,

- en cas de fonctionnement défectueux,

- lorsque I'appareil fonctionne sans surveillance,
- avant de nettoyer I'appareil.

- Ne pas débrancher 'appareil en tirant sur le cordon ;

tirez toujours sur la fiche.

- Nous déclinons toute responsabilité pour les dommages

éventuels subis par cet appareil, résultant d’'une
utilisation incorrecte ou du non-respect de ce mode
d’emploi.
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Fonctionnement

Avant la premiére mise en marche
Retirez tous les éléments d’emballage et les
autocollants de I'appareil.
Avant d'utiliser 'appareil pour la premiére fois, nettoyez
la plaque et la plaque de cuisson des crépes avec un
chiffon humide.
Faites chauffer I'appareil, la plaque de cuisson des
crépes en place, pendant environ 10 minutes, a vide,
pour éliminer 'odeur caractéristique qui se dégage d'un
appareil neuf (un léger dégagement de fumée peut
étre constaté). Pour cette raison, assurez-vous que la
ventilation est adéquate en ouvrant les fenétres et les
porte-fenétres.
Nettoyez ensuite I'appareil, y compris toutes les piéces,
tel indiqué au paragraphe Entretien et nettoyage.

Fonctionnement

Fondue
Versez I'huile/graisse, bouillon, fromage ou chocolat
dans la cuve a fondue. Notez les indications ci-dessous
concernant le niveau de remplissage.
Placez la cuve a fondue sur la plaque chauffante.
Installez I'écran anti projections.
Branchez I'appareil sur le secteur.

Fondue légumes/viande avec huile ou matiéres grasses
Remarque le niveau de remplissage se situe entre les
repéres MIN et MAX.

Tournez le thermostat sur la position MAX.
Préchauffez I'huile/graisse pendant environ 25 minutes
avant de mettre les aliments dans la cuve.

Fondue légumes/viande avec bouillon

+ Remarque : le niveau de remplissage se situe entre les
reperes MIN et MAX.

- Tournez le thermostat sur la position MAX.

- Préchauffez le bouillon pendant environ 10 minutes
avant de mettre les aliments dans la cuve.

Fondue savoyarde (fromage)
La quant|te de remphssage doit se situer entre 200 g
minimum et 400 g maximum.
Tournez le thermostat sur la position MAX et mélangez
continuellement le fromage jusqu'a ce qu'il fonde.
Une fois fondu, tournez le bouton de thermostat sur sa
position moyenne.

Fondue au chocolat
La quantité de remplissage doit se situer entre 200 g
minimum et 500 g maximum.
Tournez le thermostat sur la position MAX. Cassez le
chocolat en morceaux et mélangez continuellement
jusqua ce qu'il fonde.
Une fois fondu, tournez le bouton de thermostat sur la
position légérement au-dessus de MIN.

Embrochez les aliments sur les fourchettes a fondue,
plongez-les dans la cuve a fondue et bloquez les
fourchettes dans I'écran anti-projection.

Lorsque la cuisson est terminée, tournez le bouton de
thermostat sur MIN et débranchez I'appareil du secteur.
Laissez I'appareil refroidir et nettoyez-le apres chaque
utilisation comme décrit dans « Entretien et nettoyage ».

Preparatlon des crépes
Placez la plaque de cuisson sur la plague chauffante.
Branchez I'appareil sur une prise murale.
Tournez le thermostat sur la position désirée.
Le témoin lumineux s'allume. L'appareil chauffe.
Une fois la température souhaitée atteinte, le témoin
lumineux s'éteint.
Versez une petite quantité de pate a crépes sur la
plaque de cuisson, puis, a l'aide du rateau, étalez
uniformément la pate d'un mouvement circulaire.
Pendant I'utilisation, le témoin lumineux se rallume
régulierement. Cela est di au processus de chauffe de
I'appareil qui maintient la température souhaitée.
Laissez cuire la crépe jusqu'a ce que la surface ne
soit plus liquide et que la crépe puisse étre facilement
retournée.
Glissez la spatule sous la crépe, soulevez-la et
retournez-la.
Laissez cuire 'autre coté de la crépe pendant une courte
période. Pour vérifier si la crépe est préte, soulevez-la
légérement avec la spatule. La crépe doit &tre bien cuite
mais sa couleur ne doit pas étre trop foncée ; vous
pourrez ainsi facilement la plier ou la rouler.

- Retirez la crépe de la plaque.

- Ajoutez la garniture de votre choix et étalez-la sur la
crépe. Pliez-la ou roulez-la.
Si le degré de cuisson ne vous satisfait pas, servez-
vous du thermostat pour régler la température avant de
cuire la crépe suivante.
Si la cuisson des crépes est terminée, tournez le
thermostat sur la position MIN. Débranchez de la prise
murale et laissez refroidir I'appareil.

Consells
Le rateau doit &tre légérement humidifié pour empécher
la crépe d'y coller.
Pour vos premieres crépes, nous vous recommandons
d'utiliser un tout petit peu plus de pate car des crépes
plus épaisses sont plus faciles a manier.



Recettes

Crépes sucrées

Ingrédients:

250 g de farine

4 ceufs

500 ml de lait

1 cuil. a soupe de sucre vanillé
Y cuil. a café de sel

aréme de rhum

50 g de beurre fondu

Préparation:

A l'aide d'un batteur, mélangez la farine, les ceufs, le lait, le
sucre vanillé et le sel. Ajoutez quelques gouttes d’aréme de
rhum et le beurre fondu et mélangez jusqu'a ce que la pate
soit homogéne et sans grumeau. Laissez reposer la pate
pendant environ 1 heure avant de cuire les crépes.

Galettes délicieuses
Ingrédients:

250 g de farine de sarrasin
1 ceuf

350 ml de lait

350 ml d’eau froide

1 cuil. & soupe de sel

50 g de beurre fondu

Préparation:

Al'aide d'un batteur, mélangez la farine, I'ceuf, le lait, l'eau
et le sel. Ajoutez le beurre fondu et fouettez jusqu'a obtenir
une péte fine et lisse. Laissez reposer la pate pendant
environ 1 heure avant de faire cuire les crépes.

SEVERIN

Entretien et nettoyage

- Avant tout nettoyage, débranchez d’abord la fiche de la
prise de courant et laissez refroidir I'appareil.
Pour éviter le risque de chocs électriques, ne pas
nettoyer le socle avec du liquide et ne pas le plonger
dans du liquide.
Ne pas utiliser de produits d’entretien surpuissants ou
abrasifs.
Retirez la plaque de cuisson et nettoyez-la a 'eau
chaude savonneuse. Séchez ensuite soigneusement.
Avant de retirer la cuve a fondue, attendez que celle-ci
ait complétement refroidie.
Ne pas verser I'huile usée ou les matieres grasses dans
I'évier. L'huile/matiéres grasses froides peuvent étre
jetées avec les ordures ménageres.
Nettoyez la cuve a fondue, 'écran anti-projection et les
fourchettes a fondue a I'eau savonneuse ou au lave-
vaisselle.

Conseil : Lors de la préparation d'une fondue
savoyarde, le fromage colle inévitablement aux parois
de la cuve. Remplissez la cuve d’'eau chaude apres
utilisation, laissez-la tremper toute une nuit puis
nettoyez tel indiqué ci-dessus.

Nettoyez la spatule et le rateau a 'eau savonneuse.
Le socle peut étre nettoyé avec un chiffon Iégérement
humide non pelucheux.

Mise au rebut

Les appareils qui portent ce symbole doivent étre
E collectés et traités séparément de vos déchets

ménagers, car ils contiennent des matériaux
précieux qui peuvent étre recyclés. En vous débarrassant
correctement de ces appareils, vous contribuez a la
prévention de potentiels effets négatifs sur la santé
humaine et I'environnement. Votre mairie ou le magasin
aupreés duquel vous avez acquis 'appareil peuvent vous
donner des informations a ce sujet.

15



NL

Fondue-Crépe-combinatie

Geachte klant,

Voordat het apparaat gebruikt wordt, de volgende
instructies goed doorlezen en deze handleiding bewaren
voor toekomstige raadpleging. Dit apparaat mag alleen
gebruikt worden door personen die bekend zijn met de
gebruiksaanwijzing.

Aansluiting
Dit apparaat mag alleen worden aangesloten op een

volgens de voorschriften geinstalleerd geaard stopcontact.

Zorg ervoor dat de op het typeplaatje aangegeven
spanning overeenkomt met de netspanning. Dit product
komt overeen met de richtlijnen aangegeven op het CE-
label.

Beschrijving

1. Fonduevorken, 8 stuks

2. Anti-spatring

3. Fonduepan

4. \erwarmingselement

5. Basis/verwarmingselement

6. Regelbare thermostaat met indicatielampje

7. Crépe-plaat

8. Pannenkoekenmes

9. Deegspatel

10. Typeplaatje (aan de onderzijde van het apparaat)

11. Kabelhaspel

12. Snoer met stekker

Belangrijke veiligheidsaanwijzingen

- Om risico te voorkomen mogen
reparaties aan dit elektrische
apparaat of het net snoer slechts
uitgevoerd worden door onze
klantenservice. Voor reparatie, graag
contact opnemen met onze afdeling
klantenservice via telefoon of email
(zie aanhangsel).

- Voordat het apparaat wordt gebruikt
moet zowel de hoofdeenheid
inclusief het netsnoer evenals elk
hulpstuk dat wordt aangebracht, eerst
zorgvuldig op eventuele defecten
worden gecontroleerd. Indien het
apparaat, bijvoorbeeld, op een hard

oppervlak is gevallen, of wanneer

men met overdadige kracht aan

het netsnoer getrokken heeft, mag
men het niet meer gebruiken: zelfs
onzichtbare beschadiging kan
ongewenste effecten hebben op de
gebruiksveiligheid van het apparaat.

+ Haal altijd de stekker uit het

stopcontact en laat het apparaat
geheel afkoelen voordat men het
schoonmaakt.

+ Om elektrische schokken te

voorkomen de basis nooit met
vloeistoffen schoonmaken of
onderdompelen.

- Reinig de crépes-plaat in een sopje.

Reinig de fonduepan, de
spatbescherming en de fonduevorken
in een sopje of in de vaatwasmachine.
Reinig het pannenkoekenmes en de
deegspatel in een sopje.

Voor uitvoerige informatie over het
schoonmaken van het apparaat,
raadpleeg de sectie Onderhoud en
schoonmaken.

* Het verwarmingselement op

het basisapparaat moet worden
beschermd tegen spatwater.

- Waarschuwing! Gebruik van

een defect apparaat kan letsel
veroorzaken.

- Waarschuwing! Alle aanraakbare

oppervlakken zijn heet tijdens en na
het gebruik.

- Dit apparaat is niet geschikt voor

gebruik met een externe tijdklok of een
apart systeem van afstandsbediening.

+ Gebruik of bewaar het apparaat niet

buitenshuis.



+ Om morsen van hete vet te
voorkomen, moet men het apparaat
op een stabiele, hittebestendige
ondergrond te plaatsen, welke
beschermd is tegen druppels en
vlekken en met voldoende ruimte.
+ Pak de fonduepan alleen beet aan
de handgrepen en laat deze na het
gebruik eerst afkoelen.
+ Het apparaat niet bij een muur of in
een hoek plaatsen, en zorg ervoor dat
in de buurt ervan geen ontvlambare
materialen worden opgeslagen.
+ Dit apparaat is bestemd voor
huishoudelijk of gelijkwaardig gebruik,
zoals
- in bedrijfskeukens, in winkels,
kantoren of andere bedrijfsruimtes,
- in agrarische instellingen,
- door klanten in hotels, motels enz. en
gelijkwaardige accommodaties,
- in bed and breakfast gasthuizen.
* Kinderen onder 8 jaar oud mogen dit
apparaat niet gebruiken.
+ Kinderen ouder dan 8 jaar, echter,
mogen dit apparaat gebruiken
wanneer onder constante supervisie.
* Het apparaat mag gebruikt worden
door personen met verminderde
fysische, zintuiglijke of mentale
bekwaamheden, of gebrek van
ervaring en kennis, wanneer deze
onder begeleiding zijn of instructies
ontvangen hebben over het gebruik
van dit apparaat en volledig de
gevaren en veiligheidsvoorschriften
begrijpen.
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- Kinderen mogen niet met het apparaat

spelen.

+ Kinderen mogen in geen geval

dit apparaat schoonmaken of
onderhoudswerkzaamheden
uitvoeren.

- Waarschuwing! Houd het apparaat

uit de buurt van jonge kinderen (0-8
jaar), vooral tijdens het gebruik of
tijdens het afkoelen.

- Waarschuwing: Houdt kinderen weg van

inpakmateriaal, daar deze een bron van gevaar zijn
bijvoorbeeld door verstikking.

- Schakel het apparaat pas in als de gevulde fonduepan

of de crépe-plaat op het verwarmingselement staat.

- Nooit diepgevroren voedsel gebruiken voor fonduen, het

moet eerst ontdooid en eventueel droog gedept worden.

- Om bij het verwijderen van de crépes beschadiging van

de coating van de crépe-plaat te voorkomen, alleen
gebruikmaken van niet-schurend keukengerei.

- Olie/vet kan vlam vatten wanneer deze verhit wordt.

In dit geval dient u de stekker uit het stopcontact te
trekken en met een deksel of iets vergelijkbaars de pan
afdekken zodat de viammen doven.

- Gooi nooit water over de hete of brandende olie/vet!
- Waarschuwing: Het apparaat nooit verplaatsen tijdens

gebruik of wanneer het nog heet is, hete olie/vet kan
flinke brandwonden veroorzaken.

- De fonduepan alleen met het bijbehorende

basisapparaat gebruiken.

- Verwijder altijd de stekker uit het stopcontact:

- na gebruik,

- wanneer het apparaat niet werkt,

- wanneer er geen toezicht is,

- wanneer men het apparaat schoonmaakt.

- Trek de stekker niet aan het snoer uit het stopcontact,

trek aan de stekker zelf.

- De fabrikant heeft geen verantwoordelijkheid wanneer

dit apparaat verkeerd gebruikt word of wanneer de
veiligheidsinstructies niet gevolgd worden.
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Gebruik

Eerste ingebruikname
Alle verpakkingsmaterialen en stickers van het apparaat
verwijderen.

- Voordat het apparaat voor de eerste keer wordt gebruikt,

eerst de basis en crépe-plaat met een vochtige doek
schoonmaken.

Laat het apparaat circa 10 minuten opwarmen, met de
crépe-plaat geplaatst en zonder deeg, om de typische
geur te elimineren die ontstaat bij het voor de eerste
keer aanzetten van het apparaat (een beetje rook

kan merkbaar zijn). Men moet daarom zorgen voor
voldoende ventilatie door ramen en balkon deuren te
openen.

Maak het apparaat inclusief alle afzonderlijke delen
daarna schoon zoals beschreven in het hoofdstuk
Onderhoud en schoonmaken.

Bediening

Fondue
Doe de olie/ het vet, bouillon, kaas of chocolade in
de fonduepan. Houd het vulniveau in de gaten zoals
hieronder beschreven.

- Zet de fonduepan op het verwarmingselement.
Plaats de anti-spat ring erop.
Sluit het apparaat aan op het lichtnet.

Groenten/v/eesfondue met olie of vet
Let op: De te vullen hoeveelheid moet tussen de MIN en
MAX markering zijn.
Draai de thermostaatknop op zijn MAX stand.

- Voordat het eten in de pan gedaan wordt, de olie of het
vet gedurende 25 minuten voorverwarmen.

Groenten/vleesfondue met bouillon
Let op: De te vullen hoeveelheid moet tussen de MIN en
MAX markering zijn.
Draai de thermostaatknop op zijn MAX stand.

- Voordat het eten in de pan gedaan wordt, de bouillon
gedurende 10 minuten voorverwarmen.

Kaasfondue
De te vullen hoeveelheid moet tussen minimaal 200 g
en maximaal 400 g zijn.
Draai de thermostaatknop op zijn MAX stand en roer
constant in de kaas totdat deze gesmolten is.

- Als dit gedaan is, de regelbare thermostaat terugdraaien
naar een stand in het midden.

Chocoladefondue
De te vullen hoeveelheid moet tussen minimaal 200 g
en maximaal 500 g zijn.
Draai de thermostaatknop op zijn MAX stand. Breek
de chocolade in stukjes en roer constant totdat deze
gesmolten zijn.

- Als dit gedaan is, de regelbare thermostaat terug
draaien naar een stand iets boven MIN.

Prik de levensmiddelen aan de fonduevorken, dompel
deze diep onder in de fonduepan en zet de vorken vast
in de spatbescherming.

- Als het koken voorbij is, de thermostaat terugdraaien
naar MIN en haal de stekker uit het stopcontact.
Laat het apparaat afkoelen en reinig het na ieder
gebruik, zoals beschreven onder ‘Reiniging en
onderhoud .

Crepes bereiden
Zet de crépe-plaat op het verwarmingselement.
- Stop de stekker in het stopcontact.
Draai de temperatuur thermostaat naar de gewenste
stand.
Het controlelampje gaat branden. Het apparaat warmt

op.

Het controlelampje gaat uit als de gewenste temperatuur
is bereikt.

Plaats een kleine hoeveelheid crépe mix op de crépe-
plaat, en gebruik dan het gladmaak hulpstuk om de mix
gelijkmatig over de plaat te verspreiden door het rond te
vegen met een draaiende beweging.

Het controlelampje Igaattijdens het gebruik telkens
weer aan. Dat geeft aan dat het apparaat warm wordt.
Daardoor wordt de gewenste temperatuur behouden.
Laat de crépe bakken totdat het opperviak niet langer
vloeibaar is en gemakkelijk verwijdert kan worden.

- Schuif het omdraai hulpstuk onder de crépe, til deze op
en keer het om.

Kook de andere zijde voor een korte periode gaar.
Om te controleren of het klaar is, gebruik het omdraai
hulpstuk om het een klein beetje op te tillen. De crépe
moet goed gebakken, maar niet al te bruin zijn; zodat
het makkelijk op te vouwen of rollen is.

- Verwijder de crépe van de plaat.

Plaats de vulling of spreid het uit over de crépe en vouw
of rol het op.

- Wanneer het bruiningsniveau niet naar wens is, gebruik
dan de thermostaat om de temperatuur aan te passen
voor het maken van de volgende crépe.

- Als er geen crépes meer gemaakt hoeven te worden,
draai dan de thermostaat naar de stand MIN. Verwijder
de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat
afkoelen.



Bruikbare tips

- Het gladmaak hulpstuk moet eerst een beetje nat
gemaakt worden om te voorkomen dat de crépe mix er
aan vastplakt.

-+ Wanneer men de eerste crépes maakt, is het
aanbevolen dat men wat extra mix gebruikt, daar
dikkere crépes gemakkelijker te hanteren zijn.

Recepten

Zoete crépes
Ingrediénten:

250 g bloem

4 eieren

500 ml melk

1 eetlepel vanille suiker
Y theelepel zout

rum extract

50 g gesmolten boter

Bereiding:

Gebruik een handmixer om de bloem, eieren, melk, vanille
suiker en zout te mengen. Voeg het rum extract en de
gesmolten boter toe en klop totdat men een fijn, glad
mengsel bereikt heeft. Laat het deeg ongeveer 1 uur rusten
voordat de crépes gebakken worden.

Heerlijke wafels
Ingrediénten:

250 g boekweitmeel
1ei

350 ml melk

350 ml koud water

1 theelepel zout

50 g gesmolten boter

Bereiding:

Gebruik een staafmixer voor het mengen van de bloem,
het ei, melk, water en zout. Voeg de gesmolten boter toe
en klop het geheel totdat er een fijn glad mengsel heeft.
Laat het deeg ongeveer 1 uur rusten voordat de crépes
gebakken worden.

SEVERIN

Onderhoud en schoonmaken

+ Haal vd6r het schoonmaken altijd de stekker uit het
stopcontact en laat het apparaat afkoelen.
Om elektrische schokken te voorkomen de basis nooit
met vloeistoffen schoonmaken of onderdompelen.
Geen scherpe of schurende reinigingsmiddelen
gebruiken.
Verwijder de crépe-plaat en maak deze schoon in warm
water met zeep. Daarna goed afdrogen.

- Wacht eerst totdat de fonduepan helemaal afgekoeld is
voordat hij weggehaald wordt.
Giet geen verbruikt vet of olie in de gootsteen. Het
koude olie/vet mag weggegooid worden bij het huisvuil.
Reinig de fonduepan, de spatbescherming en de
fonduevorken in een sopje of in de vaatwasmachine.

- Opmerking: Tijdens de kaasfondue, zal er
onvermijdelijk kaas aan de pan gaan plakken. Vul na
gebruik de pan met heet water, laat deze overnacht
staan en maak hem dan schoon zoals hierboven
beschreven.

Reinig het pannenkoekenmes en de deegspatel in een
sopje.

De basis kan schoongemaakt worden met een licht
vochtige, pluisvrije doek.

Afval weggooien
Instrumenten gemerkt met dit symbool moeten
E apart weggegooid worden van het huishoudelijke
afval, daar deze waardevolle materialen bevatten
welke men kan recyclen. Juist wegdoen zal het milieu en
de menselijke gezondheid beschermen. De plaatselijke
autoriteit of handelaar kan daar informatie over geven.
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Fondue-Crepera combinada

Estimado Cliente,

Antes de utilizar el aparato, lea atentamente estas
instrucciones y conserve este manual para cualquier
consulta posterior. El aparato sélo debe ser usado por
personas que se han familiarizado con estas instrucciones.

Conexion a la red eléctrica

Debe conectar este aparato solamente a una toma de
corriente con toma de tierra instalada segun las normas
en vigor. Asegurese de que la tension de la red coincide
con la tensién indicada en la placa de caracteristicas.
Este producto cumple con las directivas obligatorias que
acompafian el etiquetado de la CEE.

Descripcion

Tenedores de fondue, 8 piezas

Aro antisalpicaduras

Recipiente de la Fondue

Superficie de calentamiento

Base

Termostato con luz indicadora

Placa para crepes

Herramienta para girar los crepes

Espatula

0. Placa de caracteristicas (en la superficie inferior de la
unidad)

11. Recogecables

12. Cable de alimentacion con clavija

SN~ wWN =

Instrucciones importantes de seguridad

- Para evitar cualquier peligro, la
reparacion del aparato eléctrico o
del cable de alimentacion deben ser
realizadas por técnicos cualificados.
En caso de reparacion, debe ponerse
en contacto con el departamento de
atencion al cliente por teléfono o email
(consulte el apéndice).

* Antes de utilizar el aparato, se debe
comprobar que tanto la unidad
principal como cualquier accesorio
no estan defectuosos. En caso de
que el aparato haya caido sobre una
superficie dura, o se haya tirado en
exceso del cable de alimentacion, no
se debera utilizar de nuevo: incluso
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los desperfectos no visibles pueden
tener efectos adversos sobre la
seguridad en el uso del aparato.

* Antes de limpiar el aparato, asegurese

de que esté desenchufado y se haya
enfriado por completo.

- Para evitar el riesgo de una descarga

eléctrica, no limpie la base de la
unidad con sustancias liquidas y no la
sumerja.

- Limpie la placa para crepes con

abundante agua en el fregadero.
Limpie la olla de fondue, el protector
contra salpicaduras y los tenedores
para fondue con abundante agua en
el fregadero o en el lavavajillas.
Limpie el rodillo y la espatula para
crepes con abundante agua en el
fregadero.

Para tener informacion detallada
sobre la limpieza del aparato, consulte
|la seccion Limpieza y mantenimiento.

+ La superficie de calentamiento de

la base debe protegerse contra las
salpicaduras de agua.

+ jAdvertencia! El uso incorrecto del

aparato puede provocar lesiones.

+ jAdvertencia! No toque las

superficies del aparato ni durante ni
después de su uso, ya que estaran
calientes.

- El aparato no debe ser utilizado con

un temporizador externo ni un sistema
de mando a distancia.

+ No utilice ni almacene el aparato al

aire libre.

+ Para no derramar grasa caliente,

coloque el aparato en una superficie



estable y termorresistente, insensible

a las salpicaduras y manchas, y con

suficiente espacio alrededor.

+ Sujete la olla de fondue por las asas y

deje que se enfrie después de usarla.

* No coloque el aparato junto a una

pared ni esquina, y compruebe que no

se guarda ningun material inflamable
junto al grill.

+ Este aparato ha sido disefiado para

el uso doméstico u otra aplicacion

similar, por ejemplo

- en cocinas de personal, en oficinas y
otros puntos comerciales,

- en empresas agricolas,

- por los clientes de hoteles,
pensiones, etc. y alojamientos
similares,

- €N casas rurales.

- Esta prohibido el uso de este aparato

por nifios menores de 8 afos.

- Los nifios de 8 afios 0 mayores,

pueden utilizar el aparato bajo la

supervision constante de un adulto.

+ El aparato podra ser utilizado por

personas con reducidas facultades

fisicas, sensoriales o mentales, 0

sin experiencia ni conocimiento

del producto, solo cuando hayan

recibido la supervision o instrucciones

referentes al uso del aparato y

entiendan por completo todo el peligro

y las precauciones de seguridad.

+ Los nifios no deben jugar con el

aparato.

* No se debe permitir que los nifios

realicen ningun trabajo de limpieza o

mantenimiento del aparato.
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* jAdvertencia! Mantenga el aparato

fuera del alcance de los nifios (de 0
a 8 afios), especialmente mientras se
esta utilizando o enfriando.

- Precaucion: Mantenga a los nifios alejados del

material de embalaje, porque podria ser peligroso,
existe el peligro de asfixia.

- Encienda el aparato solamente cuando la olla de fondue

esté llena o cuando la plancha de crepes se haya
colocado en la superficie de calentamiento.

- Nunca se deben utilizar alimentos congelados para

preparar fondue, se deben descongelar previamente y,
si fuera necesario, se deben secar.

- Para no dafiar el recubrimiento de la placa para crepes

ala hora de retirar los crepes, utilice solo utensilios no
abrasivos.

- El aceite/grasa puede producir fuego al recalentarla.

En caso de que esto suceda, desenchufe el aparato
y extinga el fuego poniendo una tapa o una bandeja
metalica sobre el recipiente.

- No eche nunca agua en el aceite/grasa vegetal que

esté caliente o ardiendo.

- Precaucion: No transporte nunca la unidad cuando

esté caliente, p. ej. durante o inmediatamente después
de haberla usado (a causa del peligro de dar un
tropezon). Tenga muchisimo cuidado: El aceite/grasa
caliente puede causar quemaduras graves.

- Utilice solo el recipiente de la fondue con el elemento

calorifico suministrado.

- Desenchufe siempre el aparato

- después del uso,

- si hay una averia, y

- antes de dejar el aparato sin supervision,
- antes de limpiarlo.

- Para desenchufar, no tire nunca del cable; coja la

clavija.

- No se acepta responsabilidad en caso de averias

debido al uso incorrecto del aparato o si estas
instrucciones no han sido observadas debidamente.
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Modo de uso

Antes del primer uso

Retire todo el material de embalaje y etiquetas que
acompafian al aparato.

Antes de utilizar el aparato por primera vez, limpie la
base y la placa para crepes con un pafio humedo.
Caliente el aparato, con la placa para crepes colocada,
durante unos 10 minutos, sin masa, para eliminar el
olor que generalmente se origina al encender el aparato
por primera vez (se percibird una pequefa cantidad

de humo). Por este motivo, se debe asegurar una
ventilacién adecuada abriendo las ventanas o el balcén.
Después limpie el aparato y todas las piezas
individuales, tal y como se describe en Limpieza y
mantenimiento.

Funcionamiento

Fondue

Afada aceite/grasa, caldo, queso o chocolate en el
recipiente de la fondue. Respete las indicaciones sobre
el nivel de llenado que se indica previamente.

Coloque la olla de fondue en la superficie de
calentamiento.

Coloque el aro antisalpicaduras.

Conecte el aparato a la toma de corriente.

Fondue de verdura/carne con aceite o grasa

Nota: La cantidad de ingredientes debe estar entre las
marcas de nivel de MIN y MAX.

Gire el boton del termostato hasta la posicion MAX.
Precaliente el aceite o la grasa durante unos 25 minutos
antes de afiadir los alimentos en el recipiente.

Fondue de verdura/carne con caldo

Nota: La cantidad de ingredientes debe estar entre las
marcas de nivel de MIN y MAX.

Gire el boton del termostato hasta la posicion MAX.
Precaliente el caldo durante unos 10 minutos antes de
afiadir los ingredientes en el recipiente.

Fondue de queso
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La cantidad de |ngred|entes debe ser entre 200 g como
minimo y 400 g como maximo.

Gire el botdn del termostato hasta la posicion MAX

y revuelva el queso de modo continuo hasta que se
derrita.

Cuando se haya derretido, gire el control del termostato
de nuevo a la posicién media.

Fondue de chocolate

La cantidad de ingredientes debe ser entre 200 g como
minimo y 500 g como maximo.

Gire el boton del termostato hasta la posicion MAX.
Rompa la tableta de chocolate en trozos y revuelva de
modo continuo hasta que se derrita.

Cuando se haya derretido, gire el control del termostato
de nuevo a la posicion ligeramente superior al MIN.

Coloque los alimentos deseados en los tenedores
para fondue, sumérjalos profundamente en la olla de
la fondue y cologue el protector contra salpicaduras
dejando los tenedores dentro.

Cuando haya terminado de cocinar, vuelva a colocar el
termostato en la posicion MIN y desconecte el aparato
de la toma de corriente.

Deje que el aparato se enfrie y limpielo después

de cada uso tal y como se describe en el apartado
«Limpieza y mantenimientoy.

Preparar crepes

Coloque la plancha de crepes en la superficie de
calentamiento.

Enchufe el cable eléctrico en una toma adecuada.

Gire el control de temperatura a la posicidn deseada.
La luz indicadora se enciende. El aparato se calienta.
Cuando se alcanza la temperatura deseada, la luz
indicadora se apaga.

Coloque una pequefia cantidad de la masa para crepes
en la placa, y utilice el distribuidor de la masa para
extender la masa homogéneamente realizando un
movimiento circular.

Durante el uso, la luz indicadora se enciende una y otra
vez. Es una sefial normal del proceso de calentamiento
del aparato. Asi se mantiene la temperatura deseada.
Permita que el crepe se cueza hasta que la superficie
no sea liquida y se pueda mover con facilidad.
Introduzca el utensilio para girar los crepes debajo del
crepe, levante el crepe y déle la vuelta.

Permita que la otra cara del crepe se cueza durante
cierto tiempo hasta que esté hecho. Para comprobar si
el crepe esta listo, utilice el utensilio para girar y levante
levemente el crepe. El crepe debe estar claramente
cocido pero no tostado; de este modo sera facil doblarlo
o enrollarlo.

Retire el crepe de la placa.

Afiada los ingredientes adicionales preferidos sobre el
crepe y doble o enrolle el crepe.

Si no esté satisfecho con el nivel de coccién del crepe,
utilice el control para ajustar la temperatura antes de
cocinar ofro crepe.

Cuando no desee preparar mas crepes, gire el

control de temperatura de nuevo a la posicion MIN.
Desenchufe el cable eléctrico de la toma de la pared y
espere hasta que se haya enfriado.



Consejos utiles

- El distribuidor de la masa se debera mojar un poco para
evitar que la masa para crepes se pegue a él.
Al intentar preparar los primeros crepes, recomendamos
utilizar una cantidad de masa ligeramente mayor porque
los crepes gruesos son mas faciles de manipular.

Recetas

Crepes dulces

Ingredientes:

250 g harina

4 huevos

500 ml leche

1 cda azlcar con aroma de vainilla
Y cdita sal

esencia de ron

50 g mantequilla derretida

Preparacién:

Utilice una batidora para mezclar la harina, huevos, leche,
azucar con aroma de vainilla y sal. Afiada la esencia de
ron y la mantequilla derretida y bata hasta obtener una
masa fina y homogénea. Deje reposar la masa durante
aproximadamente 1 hora antes de preparar los crepes.

Galettes deliciosas
Ingredientes:

250 g harina de trigo sarraceno
1 huevo

350 ml leche

350 ml agua fria

1 cdita de sal

50 g mantequilla derretida

Preparacion:

Utilice una batidora de mano para mezclar |a harina,
huevo, leche, agua y sal. Aiada la mantequilla derretida y
bata hasta obtener una mezcla fina y homogénea. Deje la
masa reposar durante aproximadamente 1 hora antes de
preparar los crepes.

SEVERIN

Limpieza y mantenimiento
Antes de limpiar el aparato, asegurese siempre de que
esta desenchufado y se ha enfriado por completo.
Para evitar el riesgo de una descarga eléctrica, no
limpie la base de la unidad con sustancias liquidas y no
lo sumerja.
No use detergentes abrasivos.
Retire la placa para crepes y limpiela en agua templada
con jabon. Después séquela por completo.
Antes de retirar el recipiente de fondue, espere hasta
que se haya enfriado.
No tire la grasa o el aceite usado en el fregadero. La
grasa/aceite usada fria se puede tirar en la basura
doméstica.
Limpie la olla de fondue, el protector contra salpicaduras
y los tenedores para fondue con abundante agua en el
fregadero o en el lavavajillas.

Consejo: Al preparar fondue de queso, el queso
iremediablemente se pegara al recipiente. Después
de usarlo, llene el recipiente de agua caliente, déjelo
reposar por la noche y después limpielo siguiente las
indicaciones anteriores.

Limpie el rodillo y la espatula para crepes con
abundante agua en el fregadero.

La base se puede limpiar con un pafio ligeramente
himedo y sin pelusa.

Eliminacién

Los dispositivos en los que figura este simbolo
E deben ser eliminados por separado de la basura

doméstica, porque contienen componentes
valiosos que pueden ser reciclados. La eliminacion
correcta ayuda a proteger el medio ambiente y la salud de
las personas. Consulte a las autoridades municipales o el
establecimiento de venta donde podran facilitarle la
informacion relevante. Los aparatos eléctricos que ya no
son utilizables se pueden entregar gratuitamente en el
establecimiento de venta.
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Combinazione Fonduta e Crépe

Gentile Cliente,

Prima di utilizzare 'apparecchio, vi raccomandiamo di
leggere attentamente le seguenti istruzioni e di conservarle
per farvi riferimento anche in futuro. L'apparecchio deve
essere utilizzato solo da persone che hanno preso
familiarita con le seguenti istruzioni.

Collegamento alla rete

L'apparecchio deve essere collegato esclusivamente a una
presa di corrente con messa a terra, installata a norma

di legge. Assicuratevi che la tensione di alimentazione
corrisponda alla tensione indicata sulla targhetta portadati.
Questo prodotto & conforme alle direttive vincolanti per
I'etichettatura CE.

Descrizione dell’apparecchio

SN =

Im

Forchettine da fonduta 8 pz.

Anello paraspruzzi

Recipiente per fonduta

Superficie riscaldante

Base

Manopola di comando del termostato con spia
luminosa

Piastra per le crépe

Paletta gira crépes

Spatola della pastella

Targhetta portadati (sotto I'apparecchio)

. Awolgicavo

Cavo di alimentazione con spina

portanti norme di sicurezza

+ Per evitare ogni rischio, le riparazioni

a questo apparecchio elettrico o

al cavo di alimentazione devono
essere effettuate dal nostro servizio

di assistenza tecnica. Se si rendesse
necessaria una riparazione, Vi
preghiamo di contattare il nostro
servizio clienti per telefono o per email
(ved. in appendice).

+ Prima di ogni utilizzo dell'apparecchio,
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controllate attentamente che
I'apparecchio e gli accessori
inseriti non presentino tracce di
deterioramento. Se per esempio
fosse caduto battendo su una

superficie dura, o se é stata usata
una forza eccessiva nel tirare il cavo
di alimentazione, I'apparecchio non
va piu usato: danni anche invisibili ad
occhio nudo potrebbero comportare
conseguenze negative sulla sicurezza
nel funzionamento dell'apparecchio.

+ Prima di procedere alla pulizia

dell'apparecchio, assicuratevi di averlo
disinserito dalla rete elettrica e che si
sia raffreddato completamente.

* Per evitare eventuali rischi di scosse

elettriche, non pulite 'unita base con
liquidi e non immergetelo in sostanze
liquide.

+ Lavare il piatto per crépes in acqua e

detersivo per piatti.

Lavare la pentola per fonduta, il
paraspruzzi e le forchette per fonduta
in acqua e detersivo per piatti 0 in
lavastoviglie.

Pulire la paletta gira crépes € la
spatola della pastella in acqua e
detersivo per piatti.

Per informazioni piu dettagliate su
come pulire 'apparecchio, consultate
la sezione Manutenzione e pulizia.

+ Proteggere la superficie riscaldante

della base dell'apparecchio dagli
schizzi d'acqua.

+ Avvertenza! L'uso improprio del

dispositivo pud causare lesioni.

* Avvertenza! Alcune superfici

accessibili sono molto calde durante e
dopo il funzionamento.

+ L'apparecchio non & previsto per

['utilizzo con un timer esterno o con
un sistema separato di comando a



distanza.

* Non utilizzare o conservare |l

dispositivo all'aperto.

+ Per evitare schizzi di grasso bollente,

sistemate 'apparecchio su una

superficie di lavoro solida, resistente

al calore, che sia anche impermeabile

agli spruzzi e resistente alle macchie

e abbia sufficiente spazio libero

tutt'intorno.

- Tenere la pentola per fonduta solo per

I manici e dopo l'uso lasciarla prima

raffreddare.

* Non mettete I'apparecchio vicino

a una parete o in un angolo e

assicuratevi che tutt’intorno non ci

siano materiali infiammabili.

* Questo apparecchio ¢ studiato per

il solo uso domestico o per impieghi

simili, come per esempio

- in cucine per il personale, negozi,
uffici e altri ambienti simili di lavoro,

- in aziende agricole,

- da clienti di alberghi, motel e
sistemazioni simili,

- da clienti di pensioni “bed-and-
breakfast” (letto & colazione).

* Ai bambini pit piccoli di 8 anni di eta

non deve essere consentito di mettere

in funzione I'apparecchio.

* | bambini di 8 anni o piu, comunque,

possono manovrare I'apparecchio solo

se sotto la costante supervisione di un

adulto.

+ L'apparecchio puo essere usato anche

da persone con ridotte capacita fisiche

sensoriali 0 mentali, a condizione

che siano sotto sorveglianza, che
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siano state date loro istruzioni sull'uso
dell'apparecchio e che comprendano

pienamente i rischi e le precauzioni di
sicurezza che 'apparecchio comporta.

+ Ai bambini non deve essere consentito

di giocare con I'apparecchio.

+Ai bambini non deve essere consentito

di effettuare operazioni di pulizia o di
manutenzione sullapparecchio.

- Avvertenza! Tenere il dispositivo

lontano dalla portata dei bambini (0-8
anni), soprattutto durante l'uso o il
raffreddamento.

- Avvertenza: Tutto il materiale di imballaggio deve

essere tenuto fuori della portata dei bambini a causa
del rischio potenziale esistente, per esempio di
soffocamento.

- Accendere I'apparecchio solo quando la pentola per

fonduta o il piatto per crepes pieni sono stati appoggiati
sulla superficie riscaldante.

+ Non vanno mai utilizzati alimenti congelati per preparare

la fonduta, vi raccomandiamo di scongelarli prima e, se
necessario, anche di tamponarli per asciugarli.

- Per evitare danni al rivestimento antiaderente della

piastra per crépe quando rimuovete le crépe pronte,
utilizzate solo utensili antigraffio.

- L'olio/grasso vegetale surriscaldato rischia di

infiammarsi. Nell'eventualita che prenda fuoco,
disinserite la spina dalla presa di corrente e spegnete
le fiamme chiudendo il recipiente con il coperchio o con
una lastra metallica.

- Non versate mai dell’acqua sopra I'olio/grasso

vegetale caldo o bollente!

- Avvertenza: Non trasportate mai I'apparecchio quando

¢ caldo, e cioe durante o immediatamente dopo I'uso
(per evitare che l'olio/grasso vegetale trabocchi).
Prestate estrema cautela: I'olio/grasso vegetale caldo
potrebbe causare gravi ustioni.

- Utilizzate il recipiente da fonduta solo con 'apparecchio

base fornito.

- Disinserite sempre la spina dalla presa

- dopo 'uso,

- in caso di cattivo funzionamento,

- se I'apparecchio é lasciato incustodito,
- prima di pulire I'apparecchio.

- Per disinserire la spina dalla presa di corrente, non tirate

mai il cavo di alimentazione, ma afferrate direttamente la
spina.

- Nessuna responsabilita verra assunta in caso di danni

risultanti da un uso errato o dalla non conformita alle
istruzioni.
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Modalita d’uso

Primo utilizzo
Eliminate completamente dall'apparecchio tutto il
materiale di imballaggio e gli adesivi.
Prima di usare I'apparecchio per la prima volta, pulite
la base dell'apparecchio e la piastra per crépe con un
panno umido.
Fate riscaldare I'apparecchio per circa 10 minuti con la
piastra per crépe sistemata in sede ma senza impasto:
questo serve a eliminare il tipico odore che si sprigiona
al primo utilizzo (& possibile che si diffonda anche del
fumo). E bene quindi assicurare una buona aerazione
lasciando aperte porte e finestre.
Dopo, pulite I'apparecchio e tutti i singoli elementi
secondo quanto descritto nella sezione Manutenzione e
pulizia.

Funzionamento

Fonduta
Inserite I'olio/grasso, il brodo, il formaggio o il cioccolato
nel recipiente per la fonduta. Fate attenzione alla nota
di avvertenza circa il livello di riempimento riportata piu
sotto.
Posizionare la pentola per fonduta sulla superficie
riscaldante.
Inserite I'anello paraspruzzi.
Collegate I'apparecchio alla rete elettrica.

Fonduta di ortaggi/carne con ofio o grasso
Nota: La quantita di riempimento deve essere tra i segni
indicati di MIN e MAX.
Ruotate la manopola di comando del termostato sulla
posizione di MAX.
Lasciate preriscaldare I'olio o il grasso per circa 25
minuti prima di inserire alimenti nel recipiente.

Fonduta di ortaggi/carne con brodo
Nota: La quantita di riempimento deve essere tra i segni
indicati di MIN e MAX.
Ruotate la manopola di comando del termostato sulla
posizione di MAX.
Lasciate preriscaldare il brodo per circa 10 minuti prima
di inserire alimenti nel recipiente.

Fonduta di formaggio
La quantita di nemplmento deve essere tra un minimo di
200 g e un massimo di 400 g.
Ruotate la manopola di comando del termostato
sulla posizione di MAX e mescolate continuamente il
formaggio sino a quando si & sciolto completamente.
Alla fine dell'operazione, ruotate di nuovo il termostato di
controllo e riportatelo su una posizione intermedia.
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Fonduta di cioccolato
La quantita di riempimento deve essere tra un minimo di
200 g e un massimo di 500 g.
Ruotate la manopola di comando del termostato sulla
posizione di MAX. Spezzettate il cioccolato e mescolate
continuamente sino a quando si € sciolto.

- Alla fine dell'operazione, ruotate di nuovo il termostato
di controllo e riportatelo su una posizione leggermente
superiore al MIN.

Infilzare il cibo sulle forchette per fonduta, immergere
le forchette nella pentola per fonduta e fissarle nel
paraspruzzi.

- Alla fine della cottura, riportate il termostato sulla
posizione di MIN e disinserite 'apparecchio dalla rete
elettrica.

Lasciare raffreddare il dispositivo e pulirlo dopo ogni
utilizzo come descritto in “Pulizia e cura”.

Preparazmne delle crépe
Posizionare il piatto per crépes sulla superficie
riscaldante.
Collegate la spina a una presa di corrente a muro
adatta.
Ruotate il regolatore della temperatura sulla posizione
desiderata.
La spia di controllo si accende. Il dispositivo si sta
riscaldando.
Una volta raggiunta la temperatura desiderata, la spia di
controllo si spegne.
Versate una piccola quantita dell'impasto per crépe
sulla piastra e poi, aiutandovi con il rullo stendi impasto,
distribuitelo in modo omogeneo tuttintorno con un
movimento circolare.
La spia si accende ripetutamente durante I'uso. Cid
indica il processo di riscaldamento del dispositivo. La
temperatura desiderata viene cosi mantenuta.
Lasciate cucinare la crépe sino a quando la superficie
non ¢ pill liquida e pud essere mossa facilmente.
Fate scivolare sotto la crépe la paletta per rivoltare e
con questa sollevate e rivoltate la crépe.
Lasciate cucinare I'altro lato per un breve lasso di tempo
sino a quando la crépe € pronta. Per controllarne la
cottura, sollevatela delicatamente con la paletta per
rivoltarla. La crépe deve si sembrare cotta, ma non deve
abbrustolirsi troppo perché sia facile poterla piegare o
arrotolare senza romperla.
Togliete la crépe dalla piastra.

- Aggiungetevi il condimento o distribuitelo sulla crépe e
poi piegatela o arrotolatela.
Se il livello di doratura non vi soddisfa, agite
sul regolatore della temperatura per cambiarne
Iimpostazione prima di preparare la crépe successiva.
Se non dovete preparare altre crépe, ruotate il
regolatore di temperatura sulla posizione MIN.
Disinserite la spina dalla presa di corrente a muro.
Lasciate raffreddare I'apparecchio.



Consigli utili

- Inumidite leggermente il rullo stendi impasto per evitare
che I'impasto si attacchi.
Se € la prima volta che provate a preparare crépe, vi
consigliamo di utilizzare un po’ di impasto in piu, perché
le crépe pil spesse sono pil facili da maneggiare.

Ricette

Crépe dolci

Ingredienti:

250 gr. di farina

4 uova

500 ml di latte

1 cucchiaio di zucchero di vaniglia
' cucchiaino di sale

essenza di rum

50 gr. di burro fuso

Esecuzione:

Con un frullino a mano mescolate insieme la farina, le
uova, il latte, lo zucchero di vaniglia e il sale. Aggiungete
I'essenza di rum e il burro fuso e continuate a mescolare
sino a ottenere un impasto morbido e cremoso. Lasciate
riposare I'impasto per almeno 1 ora prima di cucinare le
crépe.

Gallette deliziose

Ingredienti:

250 g di farina di grano saraceno
1 uovo

350 ml di latte

350 ml di acqua fredda

1 cucchiaino di sale

50 g di burro fuso

Preparazione:
Con un frullatore a immersione mescolate la farina,

I'uovo, il latte, 'acqua e il sale. Aggiungete il burro fuso e
mescolate con la frusta sino a ottenere un impasto morbido
e liscio. Lasciate riposare I'impasto per aimeno 1 ora prima
di cucinare le gallette.
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Manutenzione e pulizia
Prima di pulire 'apparecchio, assicuratevi che il cavo di
alimentazione sia disinserito dalla presa di corrente e
che I'apparecchio si sia raffreddato completamente.
Per evitare eventuali rischi di scosse elettriche, non
pulite l'unita base con liquidi e non immergetelo in
sostanze liquide.
Non usate soluzioni abrasive o detersivi concentrati.
Rimuovete la piastra per le crépe e lavatela con acqua
calda e detersivo per i piatti. Dopo, asciugatela bene.
Prima di rimuovere il recipiente per la fonduta, aspettate
che si sia raffreddato completamente.
Non versate il grasso o l'olio usato nel lavello di cucina.
Queste sostanze possono essere smaltite insieme ai
normali rifiuti domestici.
Lavare la pentola per fonduta, il paraspruzzi e le
forchette per fonduta in acqua e detersivo per piatti 0 in
lavastoviglie.

NOTA: Quando preparate la fonduta di formaggio,
inevitabilmente il formaggio si attacchera al
recipiente. Dopo I'uso, riempite il recipiente con
acqua calda, lasciatelo riposare per una notte intera e
poi lavatelo secondo quanto descritto pill sopra.

Pulire la paletta gira crépes e la spatola della pastella in
acqua e detersivo per piatti.

La base dell'apparecchio pud essere pulita con un
panno non lanuginoso leggermente umido.

Smaltimento

Gli apparecchi contrassegnati con questo simbolo
E devono essere smaltiti separatamente dai normali

rifiuti domestici perché contengono materiali di
valore che possono essere riciclati. Lo smaltimento
adeguato protegge I'ambiente e la salute umana. Le
autorita locali o il negoziante di riferimento possono fornire
ulteriori informazioni in materia.
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Fondue-pandekage kombination

Kere kunde,

Inden apparatet tages i brug ber denne brugsanvisning
leeses omhyggeligt, og derefter gemmes til senere
reference. Apparatet bar kun benyttes af personer der er
bekendt med denne brugsanvisning.

El-tilslutning

Apparatet ber kun tilsluttes et stik, der er beskyttet mod
jordfejl og installeret i overensstemmelse med el-
regulativet. Veer opmaerksom pa, om lysnettets spaending
svarer til speendingen angivet pa typeskiltet. Dette produkt
overholder direktiverne som geelder for CE-meerkning.

Apparatets dele
Fonduegafler, 8 stk.
Steenkafskaermning
Fonduegryde
Varmeflade

Sokkel

Termostat med indikator
Bageplade
Venderedskab

Spatel

10. Typeskilt (pa undersiden)
1. Ledningsoprulning

12. Ledning med stik

©COoNSARWN =

Vlgtlge sikkerhedsregler
- For at undga farer skal reparation
af dette elektriske apparat eller
dets ledning, altid udferes af vores
kundeservice. Hvis reparation
bliver ngdvendig, kontakt vores
kundeservice afdeling per telefon eller
e-mail (se tilleg).

- Inden apparatet benyttes ma bade
apparatet og dets tilbehar ses grundigt
efter for fejl. Hvis apparatet for
eksempel har veeret tabt pa en hard
overflade eller der er blevet trukket
i ledningen med stor kraft, ma det
ikke lzengere benyttes: Selv skader
der ikke er synlige kan have ugunstig
indvirkning pa sikkerheden ved brug af
apparatet.
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+ Sarg for at stikket er taget ud af

stikkontakten og at apparatet er kalet
fuldsteendigt ned inden rengaring.

+ For at undga risiko for elektrisk

stad ma sokkelen ikke renggres
med nogen former for veeske eller
nedsaenkes i vaeske.

* Rengar bagepladen i seebevand.

Renggr fonduegryden,
steenkafskeermningen og
fonduegaflerne i seebevand eller i
opvaskemaskinen.

Renger venderedskabet og spatelen i
saebevand.

Detaljeret information om rengering
af apparatet findes i afsnittet om
Rengaring og vedligehold.

- Varmefladen pa sokkelen skal

beskyttes mod vandsteenk.

+ Advarsel! Det kan medfare skader,

hvis apparatet anvendes forkert.

- Advarsel! Nogle bergrbare overflader

er varme, nar apparatet er i brug - og
efterfalgende.

* Apparatet er ikke beregnet til brug

ved hjeelp af en ekstern timer eller et
separat fiernstyringssystem.

+ Anvend eller opbevar ikke apparatet i

det fri.

+ For at undga at spilde varm olie,

bedes du anbringe apparatet pa en
stabil varmeresistent overflade (der
kan tale sprgjt og pletter og sarg
for at der er tilstreekkelig med plads
udenom).

- Tag kun fat i fonduegryden i

handtagene, og lad den kgle af farst,
nar den har veeret i brug.



+ Placer ikke apparatet teet pa en

veeg eller i et hjarne, og sarg for at

der aldrig er braendbare materialer i

neerheden af den.

+ Dette apparat er beregnet il privat

brug eller i tilsvarende omgivelser,

sasom

- | tekakkener, kontorer eller andre
mindre virksomheder,

- landbrugsvirksomheder,

- af kunder pa hoteller, moteller m.m.
og tilsvarende foretagender,

- B&B pensionater.

+ Barn under 8 ar ma ikke betjene dette

apparat.

+ Barn over 8 ar ma imidlertid godt

betjene apparatet, safremt de er under

konstant opsyn af en voksen.

- Apparatet ma ikke benyttes af

personer med reducerede fysiske,

sensoriske eller mentale evner,

eller mangel pa erfaring eller viden,

medmindre de har faet vejledning og

instruktion i brugen af dette apparat

og fuldt ud forstar alle farer og

forholdsregler vedrgrende sikkerheden

som brug af apparatet medfarer.

+ Barn mé aldrig fa lov til at lege med

apparatet.

* Bern ma aldrig fa lov il at udfere

nogen former for renggaring eller

vedligehold af dette apparat.

- Advarsel! Hold apparatet udenfor

mindre berns reekkevidde (0-8 ar),

iszer under brug og afkeling.

SEVERIN

- Advarsel: Hold barn veek fra emballeringen, da denne

udger en mulig risiko for tilskadekomst, ved f.eks.
kveelning.

- Teend forst for apparatet, nér den fyldte fonduegryde

eller bagepladen er placeret pa varmefladen.

- Brug aldrig dybfrosne fgdevarer til fondue, de mé ferst

tes op og om ngdvendigt dubbes tarre.

- For at undga beskadigelse af bagepladens

belaegningen, skal man kun benytte kekkenredskaber
der ikke er skarpe, nar pandekagerne tages af.

- Olieffedtstof kan anteendes ved overophedning. | sa fald,

tag stikket ud af kontakten og sluk ilden ved at tildeekke
gryden med et lag eller lignende.

- Held aldrig vand pa varm eller breendende olie/fedt!
- Advarsel: Flyt aldrig apparatet, nar den er varm, f.eks.

under eller umiddelbart efter brug (pa grund af risikoen
for at snuble). Pas meget pa: Varm olie/fedt kan
forarsage alvorlige forbraendinger.

- Benyt kun fonduegryden sammen med den tilhgrende

varmeplade.

- Tag altid stikket ud af stikkontakten

- efter brug,

- itilfaelde af fejlfunktion,

- nar apparatet ikke er under opsyn,
- inden rengering af apparatet.

- Traek aldrig i selve ledningen, nar ledningen tages ud af

stikkontakten; tag altid fat i selve stikket.

- Vipatager os intet ansvar for skader, som skyldes

misbrug eller manglende overholdelse af denne
brugsanvisning.

Betjening

Fol

r brug
Fjern al emballage og maerkater fuldsteendigt fra
apparatet.

*Inden apparatet tages | brug farste gang, skal soklen og

bagepladen renggres med en fugtig klud.

+ Opvarm apparatet med bagepladen pa plads i ca.

10 minutter uden dejen for at eliminere lugten, der
typisk opstar farst gang det er teendt (en smule rag
kan ogsa forekomme). Af den grund ber man serge
for tilstraekkelig udluftning ved at abne vinduer eller
yderdgre.

- Renger derefter apparatet og alle de forskellige dele

som beskrevet i Rengering og vediigehold.

29



Betjening

Fondue
Heeld olie/fedtstof, fond, ost eller chokolade i
fonduegryden. Veer opmaerksom pa informationen om
pafyldningniveau anvist nedenfor.
Placer fonduegryden pa varmefladen.

- Seet steenkafskaermningen pa.

- Tilslut apparatet il stikkontakten.

Gmntsags/kwdfondue med olie elfer fedltstof
Bemaerk: Pafyldningsniveauet ma veere mellem MIN og
MAX markeringerne.

- Drej termostatknappen til positionen MAX.
Forvarm olien eller fedtstoffet i ca. 25 minutter inden der
leegges mad i gryden.

Gmntsags/kﬂdfondue med fond
Bemaerk: Pafyldningsniveauet mé veere mellem MIN og
MAX markeringerne.

- Drej termostatknappen til positionen MAX..
Forvarm fonden i ca. 10 minutter inden der leegges mad

i gryden.

Ostefondue
- Péafyldningsmeengden méa vaere mellem minimum 200 g
og maximalt 400 g ost.

- Drej termostatknappen til positionen MAX og rer
konstant i osten indtil den er smeltet.

- Nar osten er smeltet drejes termostatknappen tilbage til
en middel indstilling.

Choko/adefondue
- Pafyldningsmaengden ma veere mellem minimum 200 g
og maximalt 500 g chokolade.

- Drej termostatknappen til positionen MAX. Braek
chokoladen i mindre stykker og rer konstant indtil den er
smeltet.

- Nar chokoladen er smeltet drejes termostatknappen
tilbage til en indstilling lidt over MIN.

- Seet maden pa fonduegaflerne, saenk dem
helt ned i fonduegryden, og fastger gaflerne i
steenkafskaermningen.

- Nar tilberedningen er feerdig, drejes termostatknappen
tilbage til MIN og stikket tages ud af stikkontakten.

- Lad apparatet kale af og renger det, hver gang det har
veeret i brug, som beskrevet under ,'Renggring og pleje’.
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Tllberedmng af pandekager
Placer bagepladen pa varmefladen.

- Seet stikket i en passende stikkontakt.

- Drej termostaten til den gnskede position.

Indikatoren lyser. Apparatet opvarmes.
Indikatoren slukker, nar den @nskede temperatur er
néet.

- Heeld en lille portion pandekagedej pa bagepladen, og
benyt dejfordeleren til at udjeevne dejen ved at fere den
rundt i en cirkuleer bevaegelse.

Indikatoren vil lyse gentagne gange, nér apparatet er
i brug, for at markere opvarmningsprocessen. Dette
sikrer, at den @nskede temperatur opretholdes.

- Lad pandekagen bage indtil overfladen ikke leengere er
flydende og den let kan flyttes.

- Skub spatelen ind under pandekagen, lgft den op og
vend den.

- Bag den anden side kortvarigt indtil pandekagen
er feerdig. For at se om pandekagen er feerdig kan
man benytte venderedskabet til at Igfte den lidt op.
Pandekagen ber vaere gennembagt, men ikke brun; pa
den méade er den lettere at folde eller rulle sammen.

- Tag pandekagen af bagepladen.

- Put eventuelt fyld eller smarepaleeg pa pandekagen og
fold eller rul den sammen.

- Hvis du ikke er tilfreds med graden af bagning, juster
temperaturen ved hjeelp af termostaten inden den neeste
pandekage bages.

- Nar der ikke skal bages flere pandekager, drejes
termostaten tilbage til dens MIN position. Tag stikket ud
af stikkontakten og lad apparatet kole helt af.

Praktlske tips
- Dejfordeleren ber fugtes lidt for at undga at
pandekagedejen klaeber fast til den.

- Nar de farste pandekager tilberedes anbefales det at
benytte en smule mere dej, da tykkere pandekager er
lettere at handtere.



Opskrifter

Sede pandekager
Ingredienser:

250 g mel

4 &g

500 ml meelk

1 spsk. vanillesukker
Y tsk. salt
Romessens

50 g smeltet smor

Tilberedning:
Benyt en handmikser til at blande mel, &eg, meelk,

vanillesukker og salt. Tilseet romessensen og det smeltede
smer og pisk indtil dejen er helt jeevn. Lad dejen hvile i ca.
en time for pandekagerne bages.

Laekre galetter
Ingredienser:

250 g boghvedemel
1&g

350 ml meelk

350 ml koldt vand

1 tsk. salt

50 g smeltet smer

Tilberedning:

Benyt en handmikser til at blande mel, a&2g meelk, vand og

salt. Tilseet det smeltede smer og pisk indtil dejen er fin og
glat. Lad dejen hvile i ca. en time fgr pandekagerne bages.

Rengering og vedligehold

- Serg for at stikket er taget ud af stikkontakten og at
apparatet er kelet fuldsteendigt af inden rengering.

+ For at undga risiko for elektrisk stad ma sokkelen ikke
rengeres med nogen former for vaeske eller nedsaenkes
i vaeske.

+ Brug ikke skrappe eller slibende renggringsmidler.

- Fjern bagepladen og renger den i varmt seebevand. Tor
den omhyggeligt af bagefter.

+ Vent med at tage fonduegryden af indtil den er kolet
fuldsteendigt af.
Brugt fedtstof eller olie ma aldrig heldes i aflabet. Den
kolde olie/fedtstoffet kan bortskaffes sammen med
husholdningsaffaldet.

» Renger fonduegryden, steenkafskaermningen og
fonduegaflerne i seebevand eller i opvaskemaskinen.

- Tips: Nar der laves ostefondue vil osten uundgaeligt
saette sig fast i gryden. Fyld gryden med varmt vand
efter brug, og lad den sta over natten og renger den
derefter som beskrevet ovenfor.

- Renger venderedskabet og spatelen i sa&ebevand.
- Sokkelen kan rengares med en letfugtig, fnugfri klud.

SEVERIN

Bortskaffelse
Apparater meerket med dette symbol ma ikke
E smides ud sammen med husholdningsaffaldet, da
de indeholder veerdifulde materialer som kan
genbruges. Korrekt bortskaffelse beskytter bade miljget og
menneskers helbred. Din kommune eller forhandleren kan
give dig yderligere information om dette.
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Fondue-crépeskombination

Bésta kund!

Innan du anvénder apparaten bér du lasa denna
bruksanvisning noga och spara den for framtida referens.
Apparaten bor endast anvandas av personer som bekantat
sig med dessa instruktioner.

Anslutning till vagguttaget

Apparaten bér endast anslutas ill ett felfritt jordat uttag
installerat enligt géllande bestdmmelser. Se till att
natspanningen i vagguttaget motsvarar den som ar mérkt
pa apparatens skylt. Denna produkt uppfyller de krav som
&r géllande for CE-mérkning.

Delar
1. Fonduegafflar, 8 st.

2. Stankskydd

3. Fondueskal

4. Varmeyta

5. Bas

6. Termostat med signallampa

7. Crépesplatta

8. Crépes-vandare

9. Degspade

10. Markskylt (pa apparatens undersida)
11. Kabellindning

12. Elsladd med stickpropp

Viktiga sékerhetsforeskrifter

- For att undvika risker far reparationer
av denna elektriska apparat eller
dess elsladd endast utforas av var
kundservice. Om reparation skulle
behdvas, vanligen kontakta var
kundservice via telefon eller email (se
bilagan).

+ Kontrollera noga om apparaten

skadats innan du tar den i anvandning.

Om apparaten t.ex. har tappats pa en
hard yta, eller om elsladden utsatts
for valdsam_kraft, far den inte langre
anvandas. Aven osynliga skador kan
férsémra apparatens driftsdkerhet.

- Se till att apparaten inte ar kopplad ill
vagguttaget och att den har svalnat
helt innan apparaten rengors.
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+ Undvik risken for elektrisk stot

genom att inte rengora eller doppa
basenheten i vatskor.

+ Crépes-plattan ska rengoras i

diskvatten.

Rengdr fonduegrytan, stéankskyddet
och fondue-gafflarna i diskvatten eller i
diskmaskinen.

Rengor crépes-vandaren och
smetspateln i diskvattnet.

Se avsnittet Rengéring och sktsel
och for detaljerad information om hur
apparaten bor rengoras.

- Vérmeytan pa basenheten maste

skyddas fran stankande vatten.

+ Varning! En felaktig anvandning av

enheten kan leda till personskador.

+ Varning! Vissa berorbara ytor ar heta

under och efter anvandning.

* Apparaten bor inte anvandas med

hjalp av en extern timer eller separat
fiarrkontroll.

+ Anvand eller forvara inte enheten

utomhus.

+ For att forhindra att het olja spills ut

placerar du apparaten pa en stabil,
varmebestandig arbetsyta som e
skadas av stank eller flackar och har
tillrackligt med fria ytor runtom.

+ Hall bara fonduegrytan i handtagen

och lat den forst svalna efter
anvandning.

+ Placera inte apparaten néra en vagg

eller i en vra och se till att det inte
finns lattantandliga material i narheten.

+ Apparaten ar avsedd for hemmabruk

eller liknande anvandning, sasom
- i personalkok, kontor och andra



kommersiella miljoer,
- i foretag inom jordbrukssektorn,
- for gaster i hotell, motell och liknande
inkvarteringsstallen,
- for gaster i bed-and-breakfast hus.
+ Barn under 8 ar far ej anvanda
apparaten.
+ Aldre barn, 8 ar eller aldre, far
daremot anvanda apparaten om de ar
under standig dvervakning.
+ Denna apparat kan anvandas av
personer som har minskad fysisk
rorelseformaga, reducerat sinnes-
eller mentaltillstand, eller som har
bristfallig erfarenhet och kunskap,
forutsatt att dessa personer ar under
uppsyn eller har fatt tillrackliga
instruktioner betraffande apparatens
anvandning och vet vilka risker och
sékerhetsatgarder som anvandningen
innefattar.
- Barn bor inte tillatas leka med
apparaten.
- Barn bor inte tillatas rengora eller
underhalla apparaten.
+ Varning! Hall enheten borta fran
sma barn (0-8 ar), sérskilt under
anvandning eller nedkylning.

- Varning: Hall barn pa avstand fran apparatens
forpackningsmaterial eftersom fara eventuellt kan
uppsta. Det finns t.ex. risk for kvavning.

+ Sla endast pa apparaten nar den fyllda fonduegrytan
eller crépes-tallriken har placerats pa varmeytan.

+ Djupfryst mat far aldrig anvandas for fondue utan den
maste tinas upp forst och vid behov bér ytan torkas torr.
+ Undvik skador pa plattans yta nar du tar bort crépesen
genom att bara anvanda redskap som inte repar.

+ Oljaffett kan antandas vid 6verhettning. Ifall detta skulle
handa bor du dra ut stickproppen ur eluttaget och slécka
lagorna genom att placera ett lock eller motsvarande pa
skalen.

- Hall aldrig vatten pa het eller brinnande olja eller
fett.

SEVERIN

- Varning: Bér aldrig apparaten nar den &r het, t.ex.

under eller omedelbart efter anvandning (man kan
snubbla). Var ytterst forsiktig: het olja/upphettat fett kan
orsaka allvarliga brénnskador.

- Anvand bara fondueskalen tillsammans med avsedd

varmekalla och utrustning.

- Dra alltid stickproppen ur vagguttaget

- efter anvandning,

- ifall apparaten skulle krangla,
- nér apparaten inte dvervakas,
- innan apparaten rengors.

- Ta stickproppen ur vagguttaget genom att dra i

stickproppen, aldrig i sladden.

- Inget ansvar godtas om skada uppkommer till féljd av

felaktig anvandning, eller om dessa instruktioner inte
foljts.

Hur du anvénder din raclettegrill

In

nan forsta anvandningen
Avlagsna eventuella férpackningsmaterial och
klistermarken fran apparaten.

+Innan du anvander apparaten for forsta gangen bor du

rengora crépesplattan med en fuktad duk.

- L&t apparaten varmas upp ca 10 minuter med

crépesplattan pa plats or att fa bort den “nya” lukt
som vanligen uppstar nar apparaten kopplas pa for
forsta gangen (en liten mangd rok kan ocksa bildas).
Vadra darfor ordentligt genom att dppna fonster eller
balkongdbrrar.

- Rengor apparaten och alla enskilda delar efterat enligt

beskrivningen i avsnittet Rengdring och skdtsel.
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Anvéndning

Fondue
- L&gg oljan/fettet, buljongen, osten eller chokladen i
fondueskalen. Observera fyllnadsangivelsen nedan.
Placera fonduegrytan pa varmeytan.
Sétt stankskyddet pa plats.

- Anslut enheten till vagguttaget.

Gronsaks -/kéttfondue med olja eller fett
Obs: Fyllnadsméngden bér vara mellan MIN- och MAX-
markeringarna.

- Vrid termostatkontrollen till position MAX.

- Varm upp oljan eller fettet i ca 25 minuter innan du
lagger mat i fondueskalen.

Gronsaks -/kéttfondue med buljong
Obs: Fyllnadsméngden bor vara mellan MIN- och MAX-
markeringarna.

- Vrid termostatkontrollen till position MAX.

- Varm upp buljongen i ca 10 minuter innan du lagger mat
i skalen.

Ostfondue
Fylinadsméngden maste vara mellan minst 200 och
hdgst 400 g.

- Vrid termostatkontrollen till position MAX och rér om i
osten hela tiden tills den har smalt.
Nar osten har gjort det vrider du tillbaka
termostatknappen till dess mediumlége.

Chokladfondue
Fylinadsméngden maste vara mellan minst 200 och
hdgst 500 g.

- Vrid termostatkontrollen till position MAX. Bryt chokladen
i bitar och blanda kontinuerligt tills den har smélt.
Nar chokladen smélt fardigt vrider du tillbaka
termostatknappen pa en position nagot Gver MIN.

Fast maten pa fonduegafflarna, doppa dem djupt i
fonduegrytan och sétt fast gafflarna i stankskyddet.

- Nar tillagningen &r klar, vrider du termostatknappen
tillbaka pa MIN och drar stickproppen ur vagguttaget.

- Lat apparaten svalna och rengr efter varje anvandning
enligt beskrivningen under ‘Rengéring och skétsef .
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Sé tillagar du crépes
Placera crépesplattan pa varmeytan.

- Sétt stickproppen i ett [ampligt vagguttag.

- Vrid temperaturkontrollen till énskad position.

- Kontrollampan lyser. Apparaten varms upp.

Nér 6nskad temperatur har uppnatts slocknar
kontrollampan.

L&gg en liten mangd pannkakssmet pa crépesplattan
och anvand slickepotten for att sprida ut smeten jamnt
dver plattan genom att fora slickepotten i cirkelformade
rérelser.

Indikatorlampan tands om och om igen

under anvandning. Detta indikerar enhetens
uppvarmningsprocess. Pa sa sétt bibehalls den dnskade
temperaturen.

- Gradda pannkakan tills ytan inte langre &r i flytande form
och tills pannkakan Iatt kan flyttas.

For in vandspaden under pannkakan, lyft och vand.

- Grédda andra sidan en kort stund tills den &r klar.
Kontrollera om den &r klar genom att anvanda
vandspaden for att lyfta den litet. Pannkakan bér
graddas, men inte brynas; da &r den svar att rulla ihop.

- Ta bort pannkakan fran plattan.

Lagg fyliningen eller bredbart palagg pa pannkakan och
vik eller rulla ihop den.

+ Om du inte ar ndjd med hur pannkakan graddats,
bor du anvanda temperaturkontrollen for att justera
temperaturen innan du graddar flera crépes.

Nar du har graddat alla crépes, vrider du
temperaturkontrollen till dess MIN-position. Dra
stickproppen ur vagguttaget och lat apparaten svalna.

Anvandbara tips
- Slickepotten bdr fuktas litet for att férhindra att
crépessmeten fastnar pa den.
Nér du gr dina forsta crépes, rekommenderar vi att
du anvénder nagot mera mix eftersom det ar lattare att
handskas med tjockare crépes.



Recept

Sota crépes
Ingredienser:
250 g mjol

4 agg

500 ml mjélk

1 tsk vaniljsocker
Y tsk salt
romessens

50 g smélt smér

Tillagning:

Anvénd en elvisp for att blanda mjol, agg, mjolk,
vaniljsocker och salt. Tillsatt romessensen och det smalta
smdret och vispa tills du har en fin, slat smet. Lat smeten
vila ca 1 timme innan du bdrjar gradda pannkakorna.

Utsokta pannkakor (galettes)
Ingredienser:

250 g bovete

14gg

350 ml mjolk

350 ml kallt vatten

1 tsk salt

50 g smélt smor

Tillagning:

Anvand elvispen for att blanda mjl, 4gg, mjolk, vatten och
salt. Tillagg det smélta sméret och vispa tills du far en fin
och jamn smet. L&t smeten vila ca 1 timme innan du borjar
gradda pannkakorna.

Rengoring och skotsel
Innan du rengér apparaten bor du alltid se till att sladden
inte &r ansluten till vagguttaget och att apparaten har
svalnat ordentligt.
Undvik risken for elektrisk st6t genom att inte rengéra
eller doppa basenheten i vatskor.

* Anvand inga repande rengéringsmedel.

+ Ta bort crépesplattan och diska den i varmt diskvatten.
Torka noga efterat.
Innan du tar bort fondueskalen bor du vanta tills den har
svalnat fullstandigt.
Hall inte anvént fett eller olja i vasken. Kall olja/kallt fett
bér bortskaffas med koksavfallet.
Rengdr fonduegrytan, stankskyddet och fonduegafflarna
i diskvatten eller i diskmaskinen.

OBS: Nér du gor ostfondue kommer osten oundvikligt
att fastna i skalen. Fyll grytan med hett vatten efter
anvandningen, Iat sta 6ver natten och diska dérefter
enligt beskrivningen ovan.

Rengor crépes-vandaren och smetspateln i diskvattnet.
Basen kan rengdras med en Iatt fuktad, luddfri duk.

SEVERIN

Avfallshantering
Enheter markta med denna symbol maste
E kasseras separat fran hushallsavfallet, eftersom
de innehaller vardefulla material som kan
atervinnas. Korrekt avfallshantering skyddar miljon och

manniskors halsa. Din lokala myndighet eller aterforsaljare
kan ge information i arendet.
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Yhdistetty fonduepata ja ohukaislevy

Hyva Asiakas,
Lue seuraavat ohjeet huolellisesti ennen laitteen kayttda ja
séilyta tma opas tulevaa tarvetta varten. Laitetta saavat

kayttaa vain henkil6t, jotka ovat tutustuneet ndihin ohjeisiin.

Verkkoliitanta

Laite tulee liittdd maaraysten mukaisesti asennettuun,
maadoitettuun pistorasiaan. Varmista, etta verkkojannite
vastaa laitteen arvokilpeen merkitty4 j&nnitettd. Tama tuote
on kaikkien voimassa olevien CE-merkint6ja koskevien
direktiivien mukainen.

Osat

1. Fonduehaarukat (8 kpl)

2. Roiskesuojakaulus

3. Fonduepata

4. Keittolevy

5. Jalusta

6. Termostaatti ja merkkivalo

7. Ohukaistaso

8. Ohukaislasta

9. Taikinalasta

10. Arvokilpi (laitteen alapuolella)

11. Johtokela

12. Liitantajohto ja pistotulppa

Térkeita turvallisuusohjeita

- Vaarojen valttamiseksi ainoastaan
valmistajan huoltopalvelu saa
korjata taman sahkolaitteen ja
uusia litantajohdon. Jos vaakaa
joudutaan korjaamaan, ota yhteytta
asiakaspalveluosastoomme
puhelimitse tai sahkdpostitse (katso
liite).

- Ennen kayttoonottoa tarkista laite
ja mahdolliset lisdosat vaurioiden
varalta. Jos laite on esimerkiksi
pudonnut kovalle pinnalle tai
litantajohdon vetamiseen on kaytetty
likaa voimaa, laitetta ei saa enaa
kayttaa: nakymattomatkin vauriot
voivat aiheuttaa laitetta kaytettaessa
vaaratilanteita.
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+ Varmista, etta laitteesta on katkaistu

virta ja etta se on jaahtynyt taysin
ennen puhdistamista.

+ Sahkoiskun vaaran valttamiseksi ala

puhdista jalustaa nesteilla alaka upota
sita nesteisiin.

+ Puhdista ohukaislevy huuhtelemalla

sita vedella.

Puhdista fonduepata, roiskesuojus
ja fonduehaarukat huuhtelemalla
niita vedella tai pesemalla ne
astianpesukoneessa.

Puhdista ohukaislasta ja taikinalasta
huuhtelemalla niita vedella.
Yksityiskohtaisia tietoja laitteen
puhdistuksesta on osassa Puhdistus
Ja hoito.

+ Peruslaitteessa oleva keittolevy on

suojattava vesiroiskeilta.

- Varoitus! Laitteen virheellinen kaytto

voi johtaa loukkaantumiseen.

+ Varoitus! Kosketettavat pinnat ovat

kuumia kayton aikana ja valittomasti
kayton jalkeen.

- Tata laitetta ei ole tarkoitettu

kaytettavaksi erillisen ajastimen tai
kaukosaatimen kanssa.

- Laitetta ei saa kayttaa tai sailyttaa

ulkona.

- Esta kuuman 6ljyn/rasvan

laikkyminen, sijoittamalla laite
vakaalle, kuumuudenkestavalle
tydalustalle, joka on roiskeita ja
tahroja kestava seka jonka ymparilla
on tarpeeksi tilaa.

- Tartu fonduepataan vain kahvoista ja

anna sen jaahtya kayton jalkeen.



- Ala aseta laitetta seinan viereen tai

nurkkaan ja varmista, ettei sen lahella

ole tulenarkoja materiaaleja.

+ Tama laite on tarkoitettu

kotitalouskayttoon tai vastaavaan,

kuten

- ruokalat, toimistot ja muut kaupalliset
ymparistot

- maatalousyritykset

- hotellien, motellien jne. ja vastaavien
yritysten asiakkaat

- aamiaisen ja majoituksen tarjoavat
majatalot.

+ Alle 8-vuotiaat lapset eivét saa kayttaa

laitetta.

+ Vahintaan 8-vuotiaat lapset saavat

kayttaa laitetta aikuisen jatkuvassa

valvonnassa.

+ Henkild, jolla on fyysisesti, aistillisesti

tai henkisesti rajoittunut toimintakyky

tai jolla on puuttuvat tai vajavaiset

tiedot laitteen toiminnasta, saa kayttaa

laitetta vain siina tapauksessa, etta

han on valvonnan alaisena tai hanelle

on annettu tarkat ohjeet laitteen

kayttamiseen. Lisaksi han ymmartaa

taysin laitteen kayttoon liittyvat vaarat

ja noudattaa tarvittavia turvatoimia.

+ Lasten ei saa antaa leikkia laitteella.

+ Lasten ei saa antaa tehda laitteen

puhdistus- tai huoltotoimenpiteita.

- Varoitus! Pida laite poissa lasten

(0-8-vuotiaiden) ulottuvilta, etenkin

kayton ja jaahtymisen aikana.

SEVERIN

- Varoitus: Pida lapset poissa pakkausmateriaalien luota

potentiaalisen vaaratilanteen esim. tukehtumisvaaran
vuoksi.

- Kytke laite paalle vasta sitten, kun taytetty fonduepata

tai ohukaislevy on asetettu keittolevylle.

- Fonduen valmistukseen ei saa koskaan kayttaa

pakasteruokaa, vaan se tulee sulattaa ensin ja
tarvittaessa taputella kuivaksi.

- Kéyta vain hankaamattomia keittiovalineitd, ettei

ohukaistason pinnoite vaurioidu.

- Qliy/rasva voi ylikuumetessaan syttya tuleen. Veda

tassa tapauksessa pistotulppa irti. Tukahduta liekit
peittdmalla pata kannella tai vastaavalla.

- A3 koskaan kaada vettd kuumaan tai palavaan

6ljyyn/rasvaan!

- Varoitus: Ala koskaan kanna laitetta sen ollessa

kuuma, esim. kéyton aikana, tai liian pian kaytén
jalkeen (saatat kompastua sen kanssa). Aarimmainen
varovaisuus on tarpeen, silla kuuma 6ljy/rasva voi
aiheuttaa vakavia palovammoja.

- Kéyta fondue-pataa vain sen mukana toimitetun

ldmpolevylla varustetun alustan kanssa.

- lIrrota pistotulppa pistorasiasta aina

- kéyton jdlkeen,

- jos laitteessa on kayttohairio,
- kun laite ei ole valvottuna,

- ennen laitteen puhdistamista.

- Kunirrotat pistotulpan pistorasiasta, &la veda

litdntajohdosta; tartu aina pistotulppaan.

- Valmistaja ei ole vastuussa mahdollisista vaurioista, jos

ne johtuvat laitteen vaarinkaytosta tai kayttdohjeiden
laiminlyémisesta.

Kayttd

Ennen ensimmaisté kdyttoonottoa

Poista pakkausmateriaalit ja tarrat laitteesta.

- Puhdista perusyksikkd ja ohukaistaso kostealla liinalla

ennen laitteen ensikayttoa.

- L&mmita laitetta ohukaistaso paikallaan noin 10

minuutin ajan iiman taikinaa, jotta laitteen ensimméisen
kéyttokerran aikainen tyypillinen ominaishaju haihtuu
(vahaisté savunmuodostusta voi olla havaittavissa). Sen
takia taytyy varmistaa riittdva tuuletus avaamalla ikkuna
tai parvekkeen ovi.

- Puhdista kaikki yksittaiset osat sen jalkeen kohdassa

Puhdistus ja hoito olevan kuvauksen mukaisesti.
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Kayttd

Fondue
Laita 6ljy/rasva, liemi, juusto tai suklaa fonduepataan.
Noudata alla mainittuja tayttémaaratietoja.

- Aseta fonduepata keittolevylle.

- Asenna roiskesuojus.
Kytke laite verkkovirtaan.

V/hannes -/lihafondue 6ljylla tai rasvalla
Huomaa: Téyttémaaran taytyy olla merkkien MIN ja
MAX valissa.
Kaénna termostaatti asentoon MAX.
Esikuumenna 6ljya tai rasvaa noin 25 minuutin ajan
ennen ruoka-ainesten laittamista pataan.

Vlhannes lihafondue liemeltd
Huomaa: Téyttémaaran taytyy olla merkkien MIN ja
MAX vélissa.
K&&nna termostaatti asentoon MAX.
Esikuumenna liemeé noin 10 minuutin ajan ennen
ruoka-ainesten laittamista pataan.

Juustofondue

- Tayttdmaaran taytyy olla minimin 200 g ja maksimin 400
g valilla.
Kaanna termostaatti asentoon MAX ja sekoita juustoa
jatkuvasti, kunnes se on sulanut.
Kun juusto on sulanut, kdénna termostaattisaadin
takaisin keskiasentoon.

Suk/aafondue
- Tayttdmaaran taytyy olla minimin 200 g ja maksimin
500 g valilla.
Kaanna termostaatti asentoon MAX. Murra suklaa
palasiksi ja sekoita jatkuvasti, kunnes se on sulanut.
Kun suklaa on sulanut, kd&nna termostaattisaadin
takaisin asentoon, joka on hieman MIN-asennon
ylapuolella.

- Varrasta ruoka fonduehaarukoihin, upota syvélle
fonduepataan ja aseta haarukat roiskesuojukseen.
Kun kypsennys on valmis, kd&nna termostaatti takaisin
asentoon MIN ja kytke laite irti verkkovirrasta.

- Anna laitteen jadhtya ja puhdista se aina kéyton jalkeen
kohdassa Puhdistus ja hoito kuvatulla tavalla.
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Ohukalsten valmistus
Aseta ohukaislevy keittolevylle.
Kytke pistotulppa sopivaan seinapistorasiaan.
Kéaanna lampdtilan séadin haluamaasi asentoon.
Merkkivalo palaa. Laite kuumenee.
Kun haluttu ldmpétila on saavutettu, merkkivalo
sammuu.
Laita pieni mé&ara ohukaisseosta ohukaistasolle. Levita
seos tasaustyodkalulla tasaiseksi likuttamalla tyokalua
ympéri kiertoliikkeella.
Kayton aikana merkkivalo syttyy toistuvasti. Se osoittaa
|aitteen lammitystoiminnon olevan toiminnassa. Nain
yllapidetaan haluttua lampdtilaa.

- Anna ohukaisen kypsy4, kunnes sen pinta ei ole enaa
nestemainen ja sit4 voidaan likuttaa helposti.
Liv'uta k&éntdlasta ohukaisen alle, nosta ohukainen ylés
ja kdénna se ympéri.
Kypsenna toista puolta véhan aikaa, kunnes se on
kypsa. Tarkistaa, onko se valmis kohottamalla sita
hieman kéantélastalla. Ohukaisen pitaisi olla selvasti
kypsa, muttei ruskistunut; se on sellaisena helppo taittaa
tai pyorittaa rullalle.

- Ota ohukainen pois tasolta.
Laita tayte tai levite ohukaisen paélle ja taita tai rullaa
se.

- Jollei ruskeustaso ole tyydyttava, saada lampdtilaa
ennen seuraavan ohukaisen valmistusta.
Kun kaikki ohukaiset on valmistettu, kaanna lampdtilan
saadin takaisin asentoon MIN. Irrota pistotulppa
pistorasiasta ja anna laitteen jaahtya.

Hyodylllsla vinkkeja
Tasaustydkalun tulee olla hieman kostutettu, silld se
estéa ohukaisseosta tarttumasta siihen.
Kun kokeillaan tehda ensimmaisié ohukaisia, on
suositeltavaa kayttda hieman enemmén seosta, koska
paksumpia ohukaisia on helpompi kasitella.



Resepti

Makeat ohukaiset
Ainekset:

250 g jauhoja

4 kananmunaa

500 ml maitoa

1 rkl vaniljasokeria
Y tl suolaa
rommiesanssia

50 g sulatettua voita

Valmistus:

Sekoita vispilalld jauhot, kananmunat, maito, vaniljasokeri
ja suola. Lis&a rommiesanssi ja sulatettu voi ja vatkaa,
kunnes seos on hienojakoista ja tasaista. Anna taikinan
levata noin tunnin ajan ennen ohukaisten valmistusta.

Herkulliset galettet
Ainekset:

250 g tattarijauhoa

1 muna

350 ml maitoa

350 ml kylméaa vetta
1t suolaa

50 g sulatettua voita

Valmistus:

Sekoita jauhot, muna, maito, vesi ja suola kasivatkaimella.
Lisaa joukkoon voisula ja vatkaa, kunnes seos on hienoa
ja tasaista. Anna taikinan levata noin 1 tunnin ennen
ohukaisten valmistusta.

Puhdistus ja hoito

+ Veda verkkopistoke irti ja anna laitteen jadhtya ennen
puhdistamista.

- Sahkdiskun vaaran valttamiseksi ala puhdista jalustaa
nesteilld alaka upota sité nesteisiin.

- Ala kayta teravid tai hankaavia puhdistusvélineita.
Irrota ohukaistaso ja pese se lampiméssa
saippuavedessa. Kuivaa perusteellisesti sen jalkeen.

+ Odota, ettéd fonduepata jadhtyy taysin ennen sen
irrottamista.

Ala kaada kaytettya rasvaa tai 6ljya lavuaariin. Kylma
dljy/rasva voidaan havittaa kotitalousjatteen mukana.
Puhdista fonduepata, roiskesuojus ja fonduehaarukat
huuhtelemalla niita vedella tai pesemalla ne
astianpesukoneessa.

- Vinkki: Juustofondueta valmistettaessa juuston
tarttumista pataan ei voi valttaa. Tayta pata kuumalla
vedella kayton jalkeen, anna sen seisoa yon ylija
puhdista se sitten ylla olevan kuvauksen mukaisesti.

Puhdista ohukaislasta ja taikinalasta huuhtelemalla niita
vedella.

Perusyksikkd voidaan puhdistaa kosteahkolla,
nukkaamattomalla liinalla.

SEVERIN

Jétehuolto
Talla symbolilla merkityt laitteet taytyy havittaa
E kotitalousjatteestd erillaan, silla ne sisaltavat
arvokkaita kierratyskelpoisia materiaaleja.
Asianmukaisella havittamisella suojellaan ymparistoa ja
ihmisterveytta. Saat aiheesta lisétietoa paikallisilta
viranomaisilta tai jalleenmyyiilta.
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PT

Combinagao Fondue/Crepes

Caro(a) cliente,

Deve ler cuidadosamente as instrugdes de utilizagéo

antes de utilizar o aparelho e deve guarda-las para
referéncia futura. O aparelho apenas deve ser utilizado por
pessoas que estejam familiarizadas com as instrugdes de
seguranga.

Ligacéo

Este aparelho deve ser ligado apenas a uma tomada de
corrente com ligagéo a terra, instalada de acordo com as
normas em vigor. A tenséo da rede deve corresponder a
tensdo especificada na placa de identificagdo do aparelho.
O produto esta em conformidade com as diretrizes
obrigatorias para a marcagéo CE.

Descrigao
1. Garfos de fondue, 8 unidades

2. Aro antissalpicos

3. Recipiente do fondue

4. Superficie de aquecimento

5. Unidade da base

6. Regulador de temperatura com luz indicadora

7. Placa para crepes

8. Espatula para crepes

9. Espétula para a massa

10. Placa de identificagéo (parte inferior do aparelho)
11. Enrolador do cabo

12. Cabo de ligagao com ficha principal

Informagdes de seguranga

- Para evitar correr riscos e cumprir
0s regulamentos de seguranga, as
reparacdes no aparelho e no cabo de
ligagéo s6 podem ser efetuadas pelo
nosso servico de apoio ao cliente.
Portanto, em caso de reparagéo, deve
contactar 0 nosso servigo de apoio
ao cliente por telefone ou e-mail (ver
anexo).

+ Antes da instalagdo, deve verificar
todo o equipamento, incluindo o
cabo de ligagao e quaisquer outros
acessorios, relativamente a defeitos
e danos que possam prejudicar a
fiabilidade funcional do aparelho. Se o
aparelho, por exemplo, tiver caido ou
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0 cabo de ligagao tiver sido puxado,
pode haver danos que nao s&o
visiveis do lado de fora. Neste caso,
n&o deve utilizar o aparelho.

+ Antes de limpar, deve retirar a ficha de

alimentacgo e deixar que o aparelho
arrefeca.

+ Por razbes de seguranga elétrica, 0

aparelho basico néo deve ser limpo
com liquidos ou submergido neles.

- Limpar a placa para os crepes com

agua e detergente.

Limpar o recipiente do fondue, a
protecdo antissalpicos e os garfos de
fondue com agua e detergente para a
loiga ou na maquina de lavar loica.
Limpar a espatula para crepes € a
espatula para a massa com agua e
detergente.

Consultar a seccéo Limpeza e
Cuidados para obter detalhes sobre a
limpeza.

+ A superficie de aquecimento do

aparelho basico deve ser protegida de
salpicos de agua.

+ Aviso! A utilizagéo incorreta do

aparelho pode provocar lesdes.

- Aviso! Algumas superficies em que

pode tocar podem ficar quentes
durante e depois da utilizagéo.

+ O aparelho ndo deve ser operado com

um temporizador externo ou com um
sistema de controlo remoto separado.

+ N&o utilizar nem guardar o aparelho

no exterior.

+ Colocar o aparelho sobre uma

superficie estavel e livre, resistente a
temperatura e aos salpicos para evitar



0 derramamento da gordura quente.

+ Segurar o recipiente do fondue

apenas pelas pegas e depois da

utilizagdo deve deixar que arrefeca.

+ N&o colocar o aparelho diretamente

junto a uma parede ou a um canto

e remover objetos facilmente

inflamaveis, que se encontrem perto.

+ O aparelho ¢ destinado a ser utilizado

em aplicagbes domésticas e similares,

por ex.

- em espagos de refei¢do para
trabalhadores em lojas, escritorios e
ambientes de trabalho similares,

- em quintas,

- por clientes em hotéis, motéis e
outros ambientes residenciais
tradicionais,

- em ambientes residenciais de
alojamento e pequeno-almogo.

+ O aparelho nao deve ser utilizado por

criangas com idade inferior a 8 anos.

+ O aparelho pode ser utilizado por

criangas com 8 anos ou mais, desde

que constantemente supervisionadas.

- O aparelho pode ser utilizado por

pessoas com capacidades fisicas,

sensoriais ou mentais reduzidas

ou com falta de experiéncia e/ou

conhecimento, caso estejam sob

supervisao ou tenham recebido
instrugBes relativamente ao uso
seguro do aparelho e que tenham
compreendido os perigos resultantes
da sua utilizagao.

+ As criangas ndo devem brincar com o

aparelho.
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- Alimpeza e a manutencao a realizar

pelo utilizador ndo devem ser
realizadas por criangas.

- Aviso! Manter o aparelho afastado

de criangas pequenas (0-8 anos),
especialmente durante a utilizagao ou
durante o arrefecimento.

- Deve manter todo o material de embalagem afastado

das criangas. Existe o perigo de asfixia!

- Ligar o aparelho apenas com o recipiente do fondue

cheio ou com a placa de crepes colocados na superficie
de aquecimento.

- Nunca utilizar alimentos congelados para fazer o

fondue. Descongelar os alimentos com a devida
antecedéncia e seca-los, se necessario.

- Para proteger a superficie da placa de crepes, ndo

utilizar objetos pontiagudos para retirar os crepes.

- O dleo/gordura podem provocar um incéndio se forem

sobreaquecidos. Neste caso, deve retirar a ficha da
tomada e tapar a panela de fondue com uma tampa ou
algo semelhante para apagar as chamas.

- Nunca colocar agua no é6leo/gordura quente ou nas

chamas!

+ Nunca deslocar ou carregar o aparelho quando

estiver quente! O dleo/gordura a ferver pode provocar
queimaduras graves.

- Utilizar a panela de fondue apenas com o respetivo

aparelho basico associado o.

- Remover a ficha,

- depois de cada utilizagao,

- no caso de ocorrer alguma avaria durante a
operagao,

- na auséncia de supervisao,

- antes de cada limpeza.

- Nao retirar a ficha de alimentag&o da tomada puxando

pelo cabo de ligagdo, mas segurando-a.

- Se o aparelho for utilizado de forma incorreta ou para

finalidades diferentes das pretendidas, ndo é aceite
qualquer responsabilidade por quaisquer danos que
possam ocorrer.

4“1



Funcionamento

Antes da primeira utilizagao
Remover completamente todos os autocolantes de
publicidade, restos das embalagens e insergdes.
Antes de utilizar a unidade base pela primeira vez,
limpar a placa de crepes com um pano himido.
Aquecer o aparelho com a placa de crepes durante
cerca de 10 minutos sem massa, para que 0 proprio
odor do aparelho possa diminuir (é possivel uma ligeira
formagéo de fumo). Portanto, deve garantir a ventilagéo
adequada através de janelas ou portas de varanda
abertas.
Em seguida, deve limpar o aparelho incluindo todos os

acessorios, conforme descrito em “Limpeza e cuidados”.

Colocar em funcionamento

Fondue
Colocar 6leo/gordura, caldo, queijo ou chocolate no
recipiente do fondue. Deve respeitar as informagdes
abaixo sobre as quantidades a colocar!
Colocar o recipiente sobre a superficie de aquecimento.
Colocar a protecéo antissalpicos.
Introduzir a ficha de alimentagé&o na tomada elétrica.

Fondue de vegetais/carne em dleo/gordura
A quantidade a colocar deve estar entre as marcas MIN
e MAXI )
Rodar o regulador da temperatura para a posigdo MAX.
Pré-aquecer o 6leo/gordura durante cerca de 25
minutos, antes de colocar os alimentos no recipiente.

Fondue de vegetais/carne com caldo )

+ A quantidade a colocar deve estar entre as marcas MIN
e MAX! )

+ Rodar o regulador da temperatura para a posi¢ao MAX.

- Pré-aquecer o caldo durante cerca de 10 minutos antes
de colocar os alimentos no recipiente.

Fondue de queijo
A quanhdade a colocar deve ser de no minimo 200 g e
no maximo 400 g. )
Rodar o regulador da temperatura para a posigdo MAX
e derreter o queijo mexendo sempre.
Quando o queijo ja estiver derretido, rodar o regulador
novamente para uma posigao intermédia.
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Fondue de chocolate

A quantidade a colocar deve ser de no minimo 200 g e
no méximo 500 g.

Rodar o regulador da temperatura para a posigao MAX.
Partir o chocolate em pedagos, derretendo-o0, mexendo
sempre.

Quando o chocolate ja estiver derretido, rodar o
regulador novamente para uma posig&o um pouco
acima do MIN.

Coloque os alimentos nos garfos de fondue, mergulhe-
os profundamente no recipiente do fondue, coloque os
garfos no recipiente do fondue e prenda-os para evitar
que haja salpicos.

Quando terminar de preparar os alimentos, rodar o
regulador para a posigéo MIN e retirar a ficha.

Deixar o aparelho arrefecer e limpar apos cada
utilizagéo, conforme descrito em “Limpeza e cuidados”.

Preparagao dos crepes

Colocar a placa dos crepes sobre a superficie de
aquecimento.

Introduzir a ficha de alimentacéo na tomada elétrica.
Colocar o regulador da temperatura na posi¢éo
pretendida.

Alampada de controlo acende. O aparelho esta a
aquecer.

Uma vez atingida a temperatura pretendida, a lampada
de controlo apaga-se.

Colocar uma pequena quantidade de massa de crepes
na placa e utilizar a espatula para espalhar a massa de
forma uniforme, com um movimento de rotagao.

Aluz indicadora acende-se novamente durante a
utilizag&o. Isso indica que esta a decorrer o processo
de aquecimento do aparelho. E mantida assim a
temperatura pretendida.

Deixar o crepe cozinhar até que a superficie deixe de
estar liquida e o crepe possa facilmente ser retirado.
De seguida, fazer deslizar a espatula por baixo do crepe
, levantar o crepe e vira-lo.

Cozer o crepe rapidamente. Para verificar, levantar
ligeiramente o crepe com a espatula. O crepe deve
estar visivelmente cozido, mas nao tostado. Pode assim
ser dobrado ou enrolado com facilidade.

Retirar o crepe da placa de crepes.

Enrolar ou dobrar o crepe conforme pretendido.

Se o grau de escurecimento do crepe ndo estiver de
acordo com o que pretende, deve colocar o regulador
numa posi¢ao superior ou inferior.

Quando terminar de preparar os alimentos, rodar o
regulador para a posigao MIN e retirar a ficha.



Sugestoes

* Humedecer previamente a espatula. Para que a massa
nao fique colada a superficie com facilidade.
Para o primeiro crepe, adicionar um pouco mais
de massa na placa de crepes para poder decidir a

quantidade correta de massa. Um crepe mais espesso é

mais facil de manusear.
Receitas

Crepes doces

Ingredientes:

250 g de farinha

4 ovos

500 ml de leite

1 colher de sopa de agucar baunilhado
Y colher de chéa de sal

Aroma de rum

50 g de manteiga derretida

Preparagéo:

Com a batedeira, misturar a farinha, os ovos, o leite, 0
agucar baunilhado e o sal. Adicionar o aroma de rume a
manteiga derretida e bater tudo até obter uma massa fina
e lisa. Deixar a massa descansar cerca de 1 hora antes
de cozer.

Panquecas deliciosas
Ingredientes:

250 g de trigo sarraceno

1 0vo

350 ml de leite

350 ml de &gua fria

1 colher de cha de sal

50 g de manteiga derretida

Preparacgdo:

Com a batedeira, misturar a farinha, o ovo, o leite, a 4gua e
o sal. Adicionar a manteiga derretida e bater tudo até obter
uma massa fina e lisa. Deixar a massa descansar cerca de

1 hora antes de cozer.
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Limpeza e cuidados

- Antes de limpar, deve retirar a ficha de alimentagéo e
deixar que o aparelho arrefeca.
Por razdes de seguranga elétrica, o aparelho basico ndo
deve ser limpo com liquidos ou submergido neles.
Nao usar acessorios de limpeza pontiagudos nem
abrasivos!
Retirar a placa de crepes e lava-la com um pouco de
agua quente com detergente, secando com um pano.
Deixar que o recipiente do fondue e que o respetivo
contetdo arrefegam totalmente antes de a retirar.
Néo despejar o dleo/gordura no esgoto. Colocar o 6leo/
gordura depois de frios no lixo doméstico.
Limpar o recipiente do fondue, a protegao antissalpicos
e os garfos de fondue com &gua e detergente para a
loica ou na maquina de lavar loica.

Sugestao! Ao preparar o fondue de queijo, ndo
¢ possivel evitar que o queijo fique agarrado ao
recipiente do fondue. Apés a utilizagdo, encher o
recipiente do fondue com agua quente e deixar
a amolecer durante a noite. Limpar a espatula
de crepes e a espatula de massa com agua e
detergente.

Limpar a espatula para crepes e a espéatula para a
massa com agua e detergente.

Limpar a base do aparelho com um pano ligeiramente
humedecido.

Eliminagao

Os aparelhos marcados com este simbolo devem
E ser eliminados separadamente dos residuos

domésticos, ja que contém materiais valiosos que
podem ser reciclados. A eliminagdo adequada protege o
ambiente e a salide humana. As suas autoridades locais
ou o revendedor podem facultar-lhe informagdes sobre o
assunto.
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Zestaw Fondue-Crépe

Szanowni Klienci!

Przed uzyciem urzadzenia prosze dokfadnie zapoznaé
sie z ponizsza instrukcja, ktora nalezy zachowac do
pozniejszego wgladu. Urzadzenie moze by¢ obstugiwane
wylacznie przez osoby, ktére zapoznaly sig z niniejsza,
instrukcja.

Podtaczenie do sieci zasilajacej

Urzadzenie nalezy podtaczac do sieci elektrycznej
wylacznie do prawidtowo zainstalowanego gniazdka z
uziemieniem. Nalezy sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe

zgadza sie z napieciem podanym na tabliczce znamionowe;j

urzadzenia. Niniejszy wyréb zgodny jest z obowigzujgcymi
w UE przepisami dotyczacymi oznakowania produktu.

Zestaw
1. Widelce do fondue, 8 szt.

2. Pierécien zakrywajacy

3. Garnek fondue

4. Powierzchnia grzewcza

5. Podstawa

6. Termostat z wskaznik Swietiny lampka kontrolng,
7. Plyta do nalesnikow

8. Szpatutka

9. Narzedzie do odwracania

10. Tabliczka znamionowa (na spodzie urzadzenia)
11. Nawijarka kabla

12. Przewdd zasilajacy z wiyczkq

Instrukcja bezpieczenstwa

+ Aby zachowac bezpieczenstwo,
wszelkie naprawy tego elektrycznego
urzadzenia musza by¢ wykonywane
przez nasz serwis. W przypadku
koniecznosci wykonania naprawy,
nalezy skontaktowac sie telefonicznie
lub elektronicznie (zob. zatacznik) z
dziatem obstugi klienta.

* Przed uzyciem nalezy doktadnie
sprawdzi¢, czy gtowny korpus
urzadzenia i wszystkie elementy
czynnosciowe sg sprawne i nie
nosza $ladow uszkodzenia. Jezeli
urzadzenie np. spadto na twardg
powierzchnie albo przewdd zasilajacy
zostat narazony na zbyt silne
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szarpniecie, nie nadaje sie ono do
dalszego uzytku: nawet najmniejsza,
niewidoczna usterka powstata z tego
powodu, moze mie¢ ujemny wptyw na
dziatanie urzadzenia i bezpieczenstwo
uzytkownika.

+ Przed przystapieniem do czyszczenia,

nalezy upewnic sig, czy urzadzenie
zupetnie wystygto i jest wytaczone z
sieci elektrycznej.

+ Aby nie dopusci¢ do porazenia

pradem, nie czys$ci¢ podstawy
urzadzenia cieczami ani nie zanurza¢
jéj

. Plyte do nalesnikow nalezy czyscié w

wodzie z detergentem.

Garnek fondue, ostong i widelce

do fondue czysci¢ w wodzie z
detergentem lub w zmywarce do
naczyn.

Szpatutke i narzedzie do odwracania
czysci¢ w wodzie z detergentem.
Szczegbtowe informacje na temat
czyszczenia urzadzenia znajduja sie w
punkcie Czyszczenie i konserwacja.

+ Powierzchnie grzewczg podstawy

urzadzenia zabezpieczy¢ koniecznie
przed wodg rozpryskowa,

+ Ostrzezenie! Niewlasciwe

uzytkowanie urzadzenia moze
prowadzi¢ do obrazen.

- Ostrzezenie! Niektore powierzchnie

dotykowe sg gorace podczas i po
pracy.

+ Urzadzenie nie jest przystosowane

do bycia uruchamianym przy
uzyciu zewnetrznego czasomierza
lub odrebnego systemu zdalnego



sterowania.

* Nie nalezy uzywa¢ ani przechowywac

urzadzenia na zewnatrz.

+ Aby zapobiec przypadkowemu

wylaniu sie goracego oleju/ttuszczu,

nalezy ustawi¢ urzadzenie na stabilne]

powierzchni odpornej na wysokie

temperatury, rozpryski i plamy; nalezy

rowniez zapewni¢ wystarczajacq

przestrzen wokot urzadzenia.

+ Garnek fondue chwyta¢ tylko za

uchwyty i po uzyciu pozostawi¢ do

ostygniecia.

* Nie stawiaC urzadzenia w rogu ani

nie opiera¢ go o $ciang. Upewnic sie,

czy w poblizu nie znajduja sie zadne

materiaty fatwopalne.

+ Urzadzenie przeznaczone jest

do zastosowan domowych lub

podobnych, jak np. w

- kuchniach biurowych lub innych
miejscach pracy;

- agroturystyce;

- hotelach, motelach itp. oraz innych
podobnych lokalach (przez klientéw);

- pensjonatach.

* Nie dopuszcza¢ do uzywania

urzadzenia przez dzieci w wieku

ponizej 8 lat.

+ Dzieci w wieku 8 lub wigcej lat mogg

obstugiwa¢ urzadzenie wytacznie pod

statym nadzorem.

+ Osoby 0 ograniczonych zdolno$ciach

fizycznych, czuciowych lub

psychicznych albo nieposiadajace

stosownego do$wiadczenia lub

wiedzy, moga korzystac z urzadzenia

tylko wéwczas, kiedy znajdujq sie pod
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nadzorem lub zostaty poinstruowane,
jak uzywac urzadzenia i sq w petni
Swiadome wszelkich zagrozen i
wymaganych srodkéw ostroznosci.

- Nie dopuszcza¢ do uzywania

urzadzenia jako zabawki przez dzieci.

* Nie wolno pozwalac dzieciom

na wykonywanie jakichkolwiek
prac zwigzanych bezposrednio
z konserwacjq lub czyszczeniem
urzadzenia.

- Ostrzezenie! Trzyma¢ urzadzenie

z dala od matych dzieci (0-8 lat),
zwlaszcza podczas uzytkowania lub
schtadzania.

- Ostrzezenie: Nie pozwala¢, aby dzieci miaty dostep

do elementéw opakowania, poniewaz moga one
spowodowac zagrozenie, np. uduszenia.

- Wiaczy¢ urzadzenie dopiero wtedy, gdy napetniony

garnek fondue lub ptyta do nalesnikéw zostaty
umieszczone na powierzchni grzewczej.

- Do przyrzadzania fondue nie nalezy wykorzystywaé

zamrozonych produktéw — trzeba je najpierw rozmrozic i
w razie potrzeby osuszy¢.

- Aby nie uszkodzi¢ warstwy ochronnej plyty do

nalesnikow, podczas zdejmowania nale$nikéw uzywaé
wytacznie takich przyborow, ktére porysujg powierzchni
piyty.

- Przegrzany olejittuszcz moze sig zapalic. W takim

wypadku nalezy wyja¢ wtyczke z sieci, a garnek nakry¢
niepalng pokrywa aby zadusi¢ ptomienie.

- Nigdy nie nalezy prébowa¢ gasi¢ ptonacego oleju/

tluszczu woda, Nie nalezy réwniez do goracego oleju/
tluszczu wlewaé wody.

- Ostrzezenie: Nigdy nie nalezy przenosi¢ rozgrzanego

urzadzenia, na przyktad podczas uzywania lub
bezposrednio po zakoriczeniu czynno$ci smazenia
(mozna sie potkna¢ i spowodowac¢ wypadek). Nalezy
zawsze postepowac z niezwyklg ostroznoscia; goracy
tluszcz powoduje powazne oparzenia.

- Garnek fondue mozna tylko uzywac z podstawa z

zestawu.

- Wtyczke nalezy wyjac z gniazda elektrycznego:

- po zakonczeniu pracy;

- w przypadku stwierdzenia usterki urzadzenia;

- zanim urzadzenie zostanie pozostawione bez
nadzoru;

- i przed przystapieniem do czyszczenia.

-+ Wyjmujac wtyczke z gniazdka nigdy nie nalezy szarpaé

za przewdd.
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- Za szkody wynikle z nieprawidfowego uzywania sprzgtu
lub uzytkowania niezgodnego z instrukcjg obstugi wing
ponosi wytgcznie uzytkownik.

Instrukcja uzywania grilla

Przed pierwszym uzyciem
- Zdja¢ z urzadzenia wszystkie elementy opakowania i
naklejki.
Przed pierwszym wigczeniem urzadzenia, wyczyscic
jego korpus oraz ptyte do nalesnikéw wilgotna,
Sciereczka,
Rozgrza¢ urzadzenie z zatozona ptyta do nalesnikéw
na okoto 10 minut, bez naktadania ciasta, w celu
pozbycia sie specyficznego zapachu pojawiajacego
sie przy pierwszym wiaczeniu (moze tez pojawic sig
nieco dymu). Z tego wzgledu nalezy zapewni¢ w
pomieszczeniu odpowiednig wentylacje, otwierajac okna
lub drzwi balkonowe.

- Nastepnie, wyczysci¢ urzadzenie wraz ze wszystkimi
elementami w sposéb opisany w punkcie Czyszczenie i
konserwacja.

Obstuga

Fondue
Do garnka do fondue wla¢ olej/ttuszcz, rosét, ser lub
czekolade. Zwrdci¢ uwage na ponizszg wskazowke nt.
poziomu napetnienia.
Postawi¢ garnek fondue na powierzchni grzewczej.

- Zalozy¢ ostone.
Podtaczy¢ urzadzenie do zasilania.

Fondue warzywne/migsne z olejem lub tfuszczem

- Wskazowka: Poziom napefnienia garnka musi miesci¢
sie migdzy oznaczeniami MIN a MAX.
Ustawi¢ gatke termostatu w pozycji MAX.
Przed wtozeniem produktéw do garnka, rozgrzewac olej
lub tluszcz przez okoto 25 minut.

Fondue warzywne/migsne z rosofem

- Wskazowka: Poziom napefnienia garnka musi miesci¢
sie miedzy oznaczeniami MIN a MAX.
Ustawic gatke termostatu w pozycji MAX.
Rozgrzewaé rosot przez okoto 10 minut, zanim do
garnka zostana wiozone produkty.

Fondue serowe
Do garnka nalezy wiozy¢ minimum 200 g i maksimum
400 g produktu.

- Ustawi¢ gatke termostatu w pozycji MAX i mieszat
nieprzerwanie ser, az sie stopi.

- Kiedy juz sie stopi, ustawi¢ termostat w pozycji
Srodkowej.
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Fondue czekoladowe
Do garnka nalezy wiozy¢ minimum 200 g i maksimum
500 g produktu.

- Ustawic gatke termostatu w pozycji MAX, potama¢
czekolade na kawatki i miesza¢ nieprzerwanie, az sie
stopi.

- Kiedy juz si¢ stopi, ustawi¢ termostat w pozyciji nieco
powyzej ustawienia MIN.

- Nadzia¢ produkt na widelce do fondue, wiozy¢ je
gteboko do garnka i unieruchomi¢ widelce w ostonie.

- Po zakonczeniu gotowania, ustawi¢ termostat w pozycji
MIN i odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.

- Po kazdym uzyciu pozostawi¢ urzadzenie do ostygniecia
i wyczyscic je zgodnie z opisem w punkcie ,Czyszczenie
i konserwacja’.

Przyrzqdzanle nale$nikéw
Umiesci¢ plyte do nalesnikéw na powierzchni grzewczej.

- Wiozy¢ wtyczke do kontaktu.

- Ustawic regulator temperatury w zadanej pozycji.
Lampka kontrolna zapala sie. Urzadzenie sie nagrzewa.

- Po osiagnigciu zadanej temperatury lampka
sygnalizacyjna gasnie.

- Nalozy¢ niewielka ilo$¢ ciasta na ptyte do nalesnikow
i za pomoca topatki do wygtadzania rozprowadzic je
réwno, wykonujac tagodne ruchy kofowe.

- Podczas uzytkowania lampka sygnalizacyjna zapala sie
ciggle na nowo. Wskazuje to na proces nagrzewania
urzadzenia. W ten sposdb zostaje utrzymana pozadana
temperatura.

- Smazy¢ kazdego nalesnika tak dtugo, az zmieni
konsystencje ptynna na statg i bedzie mozna z fatwoscig
go przesuwac po plycie.

+ Wsuna¢ szpatutke pod nalesnik i za jej pomoca obréci¢
go na druga strone.

-+ Smazy¢ przez chwile druga strong, az bedzie
gotowa. Aby sprawdzi¢, czy jest juz gotowa, podnie$c¢
lekko nalesnik szpatutka. Nalesnik powinien by¢
zdecydowanie spoisty, ale nie zarumieniony, aby mozna
byto go z fatwoscig zagiaé lub zawinaé.

- Zdjac nalesniki z piyty.

- Wiozy¢ lub rozsmarowac na nalesniku nadzienie i
zagia¢ go lub zwinag.

- Jezeli nale$nik nie przyrumienit sie wystarczajaco, przed
rozpoczeciem smazenia kolejnego, zmienic temperature
smazenia.

- Po usmazeniu ostatniego nalesnika, ustawic¢ regulator
temperatury z powrotem w pozycji MIN. Wyjaé wtyczke
z gniazdka i odczekac, az urzadzenie ostygnie.

Porady
Przed uzyciem nalezy zmoczy¢ lekko szpatutke do
wygtadzania, aby nie przywierato do niej ciasto.

- Przy pierwszych prébach smazenia cienkich nale$nikow
lepiej natozy¢ nieco wigcej ciasta, poniewaz troche
grubsze nale$niki tatwiej sie smazy.



Przepisy

Stodkie nalesniki

Skitadniki:

250 g maki

4 jaja

500 ml mleka

1 tyzka stotowa cukru waniliowego
pot tyzeczki soli

aromat rumowy

50 g roztopionego masta

Przygotowanie:

Za pomocg miksera recznego zmiesza¢ make, jaja, mleko,
cukier waniliowy i s8l. Doda¢ aromat rumowy i roztopione
masto, i miksowa¢ do uzyskania delikatnego ciasta o
réwnej konsystencji. Odstawi¢ ciasto na okoto 1 godzine
przed przystapieniem do smazenia nalesnikow.

Delicje galettes
Sktadniki:

250 g maki gryczanej

1 jajko

350 ml mleka

350 ml zimnej wody

1 tyzeczka soli

50 g roztopionego masta

Przygotowanie:

Za pomoca miksera recznego zmiksowac make, jajko,
mleko, wode i s6l. Dodac roztopione masto i miksowac
do uzyskania delikatnego ciasta o rownej konsystencii.
Odstawi¢ ciasto na okoto 1 godzing przed przystapieniem
do smazenia nalesnikow.

SEVERIN

Czyszczenie i konserwacja

- Przed przystapieniem do czyszczenia, nalezy sprawdzic,
czy urzadzenie zupetnie ostygto i jest wytaczone z sieci
elektrycznej.

- Aby nie dopuscic¢ do porazenia pradem, nie czysci¢
podstawy urzadzenia cieczami ani nie zanurzac jej.
Do czyszczenia nie nalezy stosowac zracych roztworow,
ani $rodkow Scierajacych.

- Zdjac ptyte do nalesnikdw i umy¢ jq w cieptej wodzie z
detergentem. Po umyciu dokiadnie osuszyc¢.
Garnek fondue mozna zdja¢, dopiero kiedy catkowicie
ostygnie.
Nie wylewac oleju ani tluszczu do zlewozmywaka. Zimny
olej/ttuszcz mozna wyrzuci¢ do domowych odpadéw.
Garnek fondue, ostone i widelce do fondue czyscic w
wodzie z detergentem lub w zmywarce do naczyn.

Informacja: Podczas przyrzadzania fondue
serowego, ser przyklei sie do garnka, czego nie da
sie unikna¢. Po uzyciu garnka, najlepiej napemic go
goraca woda i zostawi¢ noc, po czym umy¢ zgodnie z
powyzszymi instrukcjami.

Szpatutke i narzedzie do odwracania czysci¢ w wodzie z
detergentem.

Podstawe urzadzenia mozna przetrze¢ wilgotna, gtadka,
Sciereczka,

Utylizacja

Urzadzenia oznaczone powyzszym symbolem
E nalezy utylizowa¢ osobno, a nie wraz ze zwyklymi

odpadkami z gospodarstwa domowego.
Urzadzenia takie zawierajg bowiem cenne materiaty, ktére
mozna podda¢ recyklingowi. Odpowiednia utylizacja takich
urzadzen pomaga w ochronie $rodowiska i zdrowia
cztowieka. Szczegdtowych informacii na ten temat udzielaja,
lokalne wiadze lub sklepy prowadzace sprzedaz detaliczn.
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Zuvduaopdg @ovTi-kpéTra

03nyieg xphang

[MpIv XpNOIUOTIOINTETE TN CUCKEUN, SIaBACTE TIPOTEKTIKG
TIG akdAouBeg 0dnyieg xpRang kai QUAASTE To rapdv
eyxelpidio yia peAhovTikA xpron. H cuakeun Tpémel va
XPnaipoToleital améd dmopa Tou va yWwpifouv auTég Tig

odnyieg.

L0vdean pe TN Tapox NAeKTpIkoU pedpaTog
H ouokeun autr) Tpétel va CUVOEETAI POVO PE YEIWUEVN

Tpida, eykateanpévn aUpwva e Tig 10x0ouoeg dIaTateIg.

BeBaiwbeire 611 n TéioN TOU NAEKTPIKOU PEUPATOG TIOU
XPnaipotoleite gupRadider Pe auT TTou avaypdgeTal
0T OUGKEUNR. To TIPOI6V QUTE CUPHOPPUWVETAI HE OAEG
TIG 10U0uoEG 0dnyieg G EE oxeTika pe Tnv avaypagr
OTOIXEIWV.

Ta pépn TNG GUOKEUNG
. Thipotvia govd, 8 Tep.
MpooTateuTiké amd mTaINiopara
MrroA govtd
Oepyikn empaveia
Baaon
OepuooTaTng pe eVOEIKTIKN Auyvia
MAdka kpémag
ZTATOUAQ yia KPETTEG
TmémouAa {Uung
0. Mivakida ovouaoTIKWY TIHWY (0T0 KATW PEPOG TNG
OUOKeUnq)
1. Ymodoyr kaAwdiou
12. HAextpiké kaAwdio pe Bloua

YN wWN =

InpavTiKoi Kavoveg ao@aAeiag

- [a va amogeuyeTe KIVOUVOUG, Ol
ETMOKEVEG O QUTA TNV NAEKTPIKA
OUOKEUN 1} 0TO NAEKTPIKO KOAwDIO
e mpémel va diegayovtal amo
MV UTINPEETNON TIEAATWV O,
€ TEPITITWON TTOU amranTnBei
ETTIOKEUN, EMKOIVWVATTE JE TO TUAWA
£guUTINPETNONG TTEAATWV TNAEPWVIKWG
A péow email (deite TapapTU).

+ Kd&Be gopd TTou XpnaIUOTIOIEITE T
OUOKeun, Ba TTPETTEI val EAEYYETE
TIPOTEKTIKA TNV KUpIa ovada, 10
NAEKTPIKG KaAwdI0, Kabuwg kai kaBe
eCapTNUa yia TuX6V eAaTTpaT. AV
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Il GUGKEUN, YIa TTApAdEIYA, EXEI
TéOEl € OKANPN ETTIQAVEID 1) EXEI
aokn6ei utrepPoAik dUvayN yia 1o
TPABNYHO TOU NAEKTPIKOU KaAwdiou
dev Ba Tpémel va ypnaiyoTroinbei
¢ava, akdun ki av n {nuic dev
QaiveTal 0TI PTTOPET VOl TIPOKAAEDE
TpopAfuaTa oV ao@aAn Asitoupyia
NG GUOKEUNAC.

+ Mpiv kaBapioete T ouoKeUN,

BePaiwBeite 011 givar amoguvdedepévn
amo 10 NAEKTPIKG peUa Kal 0TI Exel
KPUWOEI EVTEAWG.

* [l va amoUyeTe TOV Kivouvo

TPOKANGNG NAeKTpOTTANSiaG, NV
KaBapidere ™ BAon e uypd Kal Pnv
™ BuBiete o€ vypd.

« H emeaveio ynoiparog yia KpETeS

TpEMEl va TTAEVETaN g vepd Bpuang.
To doyeio povTu, 0 TPOTATEUTIKOG
daKTUAIOG Kall TO TTIpOUVIa GOVTU
TPETTEN va TTAEVOVTQI EITE e vePO
Bpuong &ite 0TO TAUVTAPIO TTIATWV.
H omarouAa yia KpETmeg KaBwg Kai n
omérouha {0ung Tpémel va TAEvovTal
LE vepd Bpuong.

[0 avaAUTIKEG TTANPOQOPIES YIa TOV
KaBapiopo g CUOKEUNG, avaTpéTe
oTnV Tapaypago «Kabapiouog Kai
QpoVTIdaN.

* H Beppikr medveia atnv Badikr

OUOKEUN TIPETTEN v TTPOCTATEVETAN
amé aTaydveg vepou.

* NMpoooxn! H capahpévn xpfion g

OUOKEUNG uTTopEi va 0dnynael o€
TPAUHATIOHOUG.

* Npoooyxn! OpiopEveS EMQAVEIES

EMaQNG EVOEXETAI VA Eival TTOAU



Bepuéc pIv K peTd TV Xpron g

OUOKEUAC.

* H ouokeur| dev rpoopileTal

yia AeImoupyia pe eEwTepikd

XPOVODIQKOTTTN 1) EEXWPIOTO

mAexeIpI{Ouevo ouaTnya.

* Mnv xpnoigotroleite fj amoBnkeUeTe

TNV OUOKEUN O€ ECWTEPIKO XWPO.

« [0 TNV amoguyr TG EKKUang Tou

(eaT0U AiTTOUG, TOTTOBETAOETE TN

OUOKEUN €AV O€ pia aTaBep,

BepuoavBekTikA emedveia epyaaiag,

 otoia dev aMAolwveTal aTmd

miroINiopara kai Aekédeg kal diaberel

QPKETO XWPO YUPW OTTd TN GUOKEUN.

+ Tiavete 10 doygio PovTU povo amo Tig

XEIPOAQBES Kal a@raTe T va YuyBei

HETaTN Xpnan.

* Mnv TomoBereite T cuokeur ditTAa o€

TOiXO N} Ywvia Kol va QpovTideTe va n

QuAGooovTal eUQAEKTA UAIKG KOVTA

0€ auThv.

* H ouaokeun auth ipoopicetal yia

OIKIOKNA XPAan 1 TAPOHOIES XPATEIC,

OTIWG YIOl TIOPAdEIYQL:

- 0€ KOUCIVEG ETAIPEILV, TE YPAPEIQ
ko GAa epyaciakd mepiBaAovra,

- O VEWPYIKEC ETAIPEIEC,

- a6 TEAATEC O€ EEVODOXEIQ,
TIavOOXEia KTA. Kol TTapOUOIES
EYKATAOTAOEIG,

- O GEVIWVEG TTOU 0EPPipouV TIPWIVO.

* Mand1d KATw TwV 8 £TWV deV TTPETTEN

va EMITPETIETAI VO XPNC1HOTIOI0UV

QUTI T CUCKEUA.

- QoT1600, TadId eyaAUtepa amd 8

EMTPETIETAI VA XPNCIMOTTOIO0V Th

OUaKeur €8v BpiokovTal uid auvexh

SEVERIN

emiBAewn.

* H ouokeun umopei va xpnoipotroinBei

amo Aropa e PEIWPEVES QUTIKEG,
aiobntpieg A dlavonTIKES IKAVOTNTES
f XWPI¢ TTEipa Kal YVWOEIS JOvVo av
emmpouvTal i Toug £xouv HoBei
00nyieg OXETIKA e TN Xpran TG
OUOKEURG KAl KaTavoouv TTARpwS
0AoUg TOUC EUTTAEKOUEVOUC KivVOUVOUS
Kol TTPOQUAAEEIS yia TNV aopaAeia.

* Tamaudid dev TPETTE Vol EITPETTETA

VQ TIaIOUV HE TN OUOKEUN.

« Nev Tpémel va emTpémeTal oTa TaidId

va ekTeAOUV 0TTOI00ATIOTE EpyaaTia
kaBapiopou 1 ouvtpnong oTn
OUOKEUN.

* Npogidotroinon! Kpardre tn cuokeun

HakpiG amé pikpd maudid (0-8 €Twv),
IB1aiTepa KAt T dIAPKEID TS XPAONS
A EVW KPUWVE.

- Mpogoxn! Ta aidid TPETel va TAPAPEVOUY JaKPIA

amd Ta uhikG cuokeuaaiag, EMEIDA ivar duvnTIKWG
€TIKiVOUVa, TT.X. KivOUvOg aopugiag.

- Evepyoroigite Tn ouakeun pévo dtav Exete ToToBETAOE!

0 BOXEIO POVTU 1) TNV EMPAVEID YNOTHATOG YIO KPETTEG
Tavw otV Beppikn EMQAvEIQ.

+ Aev TIpETTEl VA XPNOILOTIOIOUVTAI TTOTE KATEWUYHPEVA

QaynTa yia TNV Tapackeur ovty, aAa Ba TrpéTel
TIPWTA Va amoyuyxBolv Kal, Eav amaiTeiTal, va
oKouTnIaToUV PEXPI Va Eival aTeEYVA.

+ o va pnv pokAnBei {nuid oTnv eTioTpwon g

TAGKAG KpETTag OTav aQalpeiTe TIG KPETTES, Va
XPNO1HOTTOIE(TE M6VO OKeUN TToU BeV TTpOoKaAoUv
YPOTOOUVIEG.

- To A@dI/AiTrog prmopei va avagAeyei 61av

umiepBeppavBei. Ty TepiTTwon avaeAegng, ByaAte
ypryopa To (Ig Tou NAEKTPIKOU Kawdiou ammé Tnv
TIpida kal GPACTE TN QWTIA TOTTOBETWVTAG éva KATTAKI 1
peTaANikd dioko emavw aTo OkeUOG.

- MNoré pn pixvere vepo o€ kautd i pAeyopevo AadI/

Aitrog!

- Npoagoxn! Mn petagépete TOTE TN OUCKEUR GTAV Eival

KQUTA, T.X. kaTd T DIGPKEID TG XPAONG 1 APECWG ETA
(emeidr umapxel TavTa o KivBUvOg Va OKOVTAWETE A va
TrapamaTaeTe). MPETel va €i0Te EGQIPETIKA TIPOTEKTIKOI.
To kautd AddI/AiTrog pmmopei va mpokaAéael aopapd
gyKaupara.
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- Na xpnaioTroleiTe T0 OKEUOG POVTU pdvo pe T Baan
IoU 70 GUVOJEUEL.

- @povrilere TavroTe va ByaleTe TO PIG TOU
nAekTpIKOU KaAwdiou aTrd TV Tpila
- peTa T Xpnon,
- og mepimTwan BAGRNG,
- otav dev utrdpyel emiBAeyn, Kai
- TIPIV TO KOBAPIOPO TG CUOKEUNS.
Orav Byadete 1o @Ig amd v Tpida, ToTé pnv TpaBare To
nAekTPIKG KaAwdI0. Na TidveTe TTdvTa 10 id10 TO IG.

- Aev pépoupe Kayia eubivn yia {nuIgg TTou
mpokaAoUvTal Adyw AavBacopévng xpnong ri emeidn oev
£xouv pnBei o1 TapoUoeg odnyieg.

Mwg va XpnoIPOTTOINCETE TNV WYNOTAPIG TAG

I1p|v oo TNV TPWTN XPNoNn
AgaipéaTe GAa Ta UAIKG GUOKEUATTAG Kal AUTOKOMNT
amo T CUOKEUH.

[TpIV XpNOILOTIOINGETE T CUCKEUN yIa TTIPWTN GOP4,
kaBapiaTe T povada Baong kai Tnv TAGKa KPETTAG WE
éva Bpeypévo Tavi.

- Oeppdvete TN gUOKEUR, pe TV TTAGKa Kpémag oTn Béan
NG, yia mepitou 10 AeTrtd, xwpig kaBdAou {uun, yia
va aTTOBAAETE TV 00UA TTOU GUVABWS GUVAVTATAI
6Tav AVAPETE TN GUOKEUN YIa TIpWTN Qopd (UTTopei va
uTrapxe! Kai Aiyog kamvag).. MNa 1o Adyo autd, avoigre
10 TTap&Bupa fj TV PTTAAKOVOTIOPTA (WOTE VA UTTAPYE!
ETTOPKNAG E§aEPIOPOG.

- Karémv, kaBapioTe Tn cuokeun, padi pe 6ha Ta
pepovwpéva e§apTAUaTa, OTTWG TEPIypAPETal OV
Tapdypago «Kabapiolds Kai ppovridan.

Agimoupyia

tDovw
- TomoBetAaTe 1o AdSI/AiTIog, {wpd, Tupi 1) cokoAdTa
péoa ato oA govTu. Na yvwpidete Tig TTAnpogpopieg
yia T oT166un yepioparog TTou divovTal aTn CUVEXEID.

- To Goyeio govTy Ba TpéTel va ToToBeTeiTal TAvw aTNV
BeppikA emeaveia.

- ToTroBETATTE TO TIPOGTATEUTIKO.

+ ZuvdEaTe TN povada pE TV KEVTPIKA NAEKTPIKI TIapoxr).

Dovri Aayavikwvikpéarog ue AGdi i Aitrog

- Znueiwon: H moodmra yepioparog mpémel va BpiokeTal
peragl Twv evoeigewv MIN kair MAX.

- O¢are 1o KoupTri pUBUIONG BepuooTam atn Béon MAX.
MpoBepuavete 1o AGdI fi T0 AiTrog yia Tepitrou 25 Aetrd
TIPIV TOTIOBETATETE TO PAYNTO PECQ OTO WTTOA.

Cbowu Auxovmwv/Kpsmog JE (wpo
Inueiwon: H moodmTa yepiouarog mpémel va Bpioketal
peTagy Twv evdeigewv MIN kai MAX.

- OfaTe 10 KoupTri pUBUIONG BeppoaTd atn BEon MAX.

- [poBeppdvete 10 {wpo yia repitou 10 Aetrtd piv
TOTIOBETAOETE TO GAYNTO PECT GTO UTTOA.
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d>ovru Tup/ou
H moadtnta yepioparog mpémel va eival petacd 200 g To
ehdyiaTo kai 400 g To péyiaTo.

- Ofate 1o koupTri pUBUIONG BeppoaTdm otn Béon MAX
KaI avadeuaTe GUVEXOUEVA TO TUPI HEXPI VO AIWTEL.

- MoAig hwael, yupiaTe Tov éAeyxo BeppoaTtarn Eava otn
pegaia Béon.

d>ovw OOKoAarag
H mogdtnTa yepioparog mpéme va eivai petagy 200 g To
ehdyiaTo kai 500 g To péyiaTo.

- O¢are 1o koupTt pUBUIONG BepuoaTdm oTn Béon MAX.
2TTA0TE TN GOKOAATA OE KOMUATIO KO avadEUaTE TN
guvexOpeva PEXPI va NWGEL.

- MoAig hwael, yupiaTe Tov éAeyxo BeppoaTarmn oe
uia Béon Aiyo Tapamavw amé T Béan eAGKIoTNG
B¢puavang (MIN).

- [epdoTe Ta TpO@IPA OTA TIPOUVIA YovVTU, BubicTE Tal
péoa aTo doyeio Kal vamobéaTe Ta TIpoUvIa aTOV
TIPOCTATEUTIKG SAKTUAIO.

Orav Teheiwaoel To payeipepa, BE0Te Tov BeppoaTan ot
6¢an ehayiaTng B¢puavang (MIN) kar amoouvdéaTe T
OUGKEUR IO TNV KEVTPIKI| NAEKTPIKA TTAPOXH.

- A@noTe TNV guokeur va wuxBei kai kabBapioTe Tv petd
amd kabe xprion 6Twg TEPIYPAPETAI GTO KEGAAIO
KaBapropdg kar Suviipnan.

I'Ipouochrm KpETTOG
Tonoesmo-ra v ern(pavelu Ynoiparog yia KPETEG
EMAVW aTNV BePUIKN ETIPAVEIQ.

- BaATe 10 @I TOU NAeKTPIKOU KaAwdiou o€ pia kaTaAAnAn
mpida.

- TupioTe To puBpIoTH Beppokpaaiag oTnv emBUUNTY
Béan.

+ H Auyvia eNéyyou avdpel. H ouakeun apyidel va
Bepuaiveral.

'Orav n ouokeun @raoer v emBupnTy Beppokpaaia, n
Auyvia eAéyxou afrvel.

- TomoBeTAOTE pia PIKP TTOGATNTA HiypaTog KpETag aTnv
TAGKQ Kl PETA XPNOTIKOTIOIAOTE TO OKEUOG ATTAWHATOG
KPETTG Y10 VO ATTAWOETE TO piypa 0poIopop®a
yupidovtag To pe KUKAIKA Kivnon.

- Kara v xpnon g auokeung, n Augvia avaper kai
oprvel ToAég popég. Autd utrodeikviel T Sladikaaia
B€puavang e auakeung. Me autév Tov 1610
diatnpeital n emBupnTr Beppokpaaia TnG GUTKEUNS.

- AQAOTE TNV KPETTO VO PaYEIPEUTET £wG 6TOU N EMPAVEID
va unv eival TAEoV uypr Kal va PTTOpEITE Val TNV KIVEITE
€0KOA.

- 20pete 10 oKeUOG yIa TO yUpIoPa TG KpETag KaTw amo

T0 éva TPITO TNG KPETTAG, GNKWOTE T KAl YUPIOTE .

-+ WhaTe v AN TAcupd yia Aiyo wg éTou yivel. Ma va

eAEYEETE Qv N KPETTa €ival £TOIN, XPNOILOTIOINCOTE TO
okeUog yIa T0 YUPIOPA TNG KPETTAG VIO VAl TN ONKWAETE
Aiyo. H kpéma rpérel va wnoei Kahd, aAAG dev TrpéTrel
va podokokkIviael. ETal, gival elkoAo va T dITTAWOETE
fi va v TUAigeTe.



- Byahte mv kpéma amd Ty mAGKa.

- TomoBerAaTe f} amAWATE T ETIBUUNTG UAIKG ETTAVW
0NV KPETTA Kal SITAWATE A TUNIGTE V.

+ Av 0 BaBudg payeipépatog/xpwpatog dev gival
IKAVOTIOINTIKGG, XPNOILOTIOIRGTE TO PUBPICTA yIa va
puBpiaete T Beppokpaaia TPIV PayeIPEWETE WA GAAN
KpETTaL.

- Edv dev mpdkermal va payeipéwete GAEG kpéreg, BEaTe
10 puBuIOTA Beppokpaaiag Eava am Béan MIN. ByaAre
10 NAeKTPIKG KaAwdIO aTd TV TIPIa Kal aQAaTE TN
QUOKEUN VO KPUWOEI.

Xpnmusg oupBouAég
Oa mpémel va uypdvete Aiyo To akeUog yia To AmAwpa
KPETTAG YO va pnv KOMATE To Piypa KpETag Emivw g€
auro.

- Edv @ridxveTe KpETIEG YIa TIPWTN QOpd, GUVICTATAI Va
XPNOIUOTIOINTETE TIEPIOTOTEPO WiyHa, ETTEIDNA O TTI0
XOVOPEG KPETTEG €ival TTI0 EUKOAEG OTO XEIPIOHO.

ZuvTayég

Aukég kpémeg
2uorarikd:

250 yp. akelpi

4 quya

500 k.ex. yaha

1K.0. {axapn Bavikia
Y2 K.y. aAami

pouyl

50 yp. Aiwpévo BolTupo

[poeroiuaaia:

Xpno1PoTIoINaTe T0 PigEP XeEIPOG yia va avapiteTe KaAd To
alelpi, Ta auyd, To yaha, Tn {axapn Bavihia Kai 1o aAdri.
MpocbéaTe T0 polpl kai To Niwpévo BoUTupo Kal XTUTTAOTE
£wg 61ou GnpioupynBei éva opoibuopo, Agio piypa.
A@noTe T {0pn va &ekoupaoTei yia TiepiTou 1 wpa TpIv
UayEIPEWETE TIG KPETTEG.

NooTipa ykaAET
2uararikd:

250 yp. akelpi o1kGAews
1 auvyd

350 ml yéa

350 ml kpuo vepd

1K.y. aAdm

50 yp. Aiwpévo Boutupo

[poerouaaia:

Xpno1poTIoInaTe 10 Picep XeIPOG YIa va avapicete KaAd

10 aAEUpI, TO AUYO, TO YGAQ, TO vEPS KOl TO OAGTI.
MpocbéaTe To Alwpévo BolTupo kal XTUTIOTE £wg GTOU
OnuioupynBei Eva opoiduop@o, Aeio Wiyua. AenoTe T (Uun
val EKOUPAaTEI yia TIEPITTOU 1 WP TTPIV JAYEIPEWETE TIG
KPETTEG.

SEVERIN

Kueaplcpog Kal gpovTida
Mpiv kaBapideTe TN GUTKEUN, Va GPOVTICETE TIAVTA VOl
Byadete o @Ig Tou NAekTPIKOU KAAWBIOU aTTO TNV TIPICA
KQll VO AQRAVETE TN GUOKEUN va KPUWOEL.
l'a va pnv mabete nAektpotmAngia, unv kabapidere Toté
TN OUOKEUN WE vEPO Kal | BUBIETe TTOTE TN GUOKEUN O€
vepO.

- Mn xpnoiporroleite diaBpwtikd i akAnpd kabapioTika
Slahupara.

+ By@te v TTAGKa KpETTag kal kaBapiaTe Ty pe (eaTd
oamouvovepo. Kardmiv, ateyvioTe KaAd.
Mpiv agaipéoee T0 PTToA GOVTU, TIEPILEVETE PEXPI VO
£xel wuyBei TeAiwg.
Mn xUveTe 10 XpnaidomoInuévo Aitrog i AddI aTo
vepoyuTn. Mmopeite va amoppiwerte 1o kpUo Addi/AiTog
OT0 OIKIOKA aTmoppipuara.

- To Goxeio govTU, 0 TTPOaTaTEUTIKOG daKTUAIOG KOl Tal
TpoUvIa ovTU TTpETEl va KabapiovTal €ite e vepod
Bpuong eite oTo TAUVTAPIO TTATWV.

- Inueiwan: Otav @TiGKVeTE GOVTU TUPIOU,
avamogpeukTa To TUpi Ba KoARaEl oTo pTToA. lepioTe
T0 UTTOA L (e0TO VEPO PETA TN XPriOT, APROTE TO AN
Tn vUxTO KOl JETé kaBapiaTe 61w TmepIypageTal
AVWTEPW.

H oméroula yia kpémeg kabBwg kai n oraToula {uung
TipéTel va AévovTal pe vepd Bplang.

H povada Baong pmopei va kabapioTei pe Eva ehagpug
vwid Travi xwpig xvoUd!.

Amoppiyn

O1 ouakeugg e autd 1o aUpBoAo Tpémel va
E amoppipBolv EexwpIaTd aTrd T OIKIOKA

amoBAnTa, €IS TEPIEXOUV TTOAUTING UAIKG TTOU
pmmopoUv va avakukAwBolv. H owaoTh d1Beon
TpooTatelel To TePIRAAOV kai v avBpwrrivn uyeia. Oa
Bpeite TANpOPOpIES yIa TO GUYKEKPILEVO BEUa amTd TNV
TOTTIKY 0ag apuddia apyxr f EUTopo AIavIKAG.
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SEVERIN

SEVERIN Elektrogerdte GmbH
Rohre 27

D-59846 Sundern

Tel +49 2933 982-0

Fax +49 2933 982-1333
information@severin.de

I/M No.: 10437.0000 01/23
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